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ESTADO DE GOIAS
SECRETARIA DE ESTADO DA RETOMADA

Termo de Fomento n2 8/2025 - RETOMADA
Processo n© 202519222001937

TERMO DE FOMENTO N2 08/2025, QUE ENTRE SI
CELEBRAM O ESTADO DE GOIAS, POR INTERMEDIO
DA SECRETARIA DE ESTADO DA RETOMADA E A
ASSOCIACAO GOIANA DOS PRODUTORES DE
CACHACA DE ALAMBIQUE - AGOPCAL, NA FORMA
ABAIXO:

O ESTADO DE GOIAS, pessoa juridica de direito publico interno, CNP)
01.409.580/0001-38, por interveniéncia da SECRETARIA DE ESTADO DA
RETOMADA, CNPJ 37.992.607/0001-05, com sede administrativa situada na Rua 82,
n? 400, Palacio Pedro Ludovico Teixeira, 22 andar, Ala Oeste, Setor Central, em
Goiania - GO, neste ato representado pelo seu titular César Augusto Sotkeviciene
Moura, brasileiro, inscrito no CPF sob o n.° XXX.145.881-XX, residente e domiciliado
no municipio de Goiania - GO, decreto de nomeacao publicado no Diario Oficial do
Estado de Goids n.2 23.363 no dia 12/08/2020, e a ASSOCIACAO GOIANA DOS
PRODUTORES DE CACHACA DE ALAMBIQUE - AGOPCAL, inscrita no CNP) sob o
n2 26.406.615/0001-06, com sede a Avenida Alvares, n? 349, sala 02, Setor Bela
Vista, Campo Alegre de Goias - Goias, CEP 75.795.000, representada por seu
Presidente Luiz Alvares de Campos Filho, inscrito no CPF sob 0 n? XXX.052.131-
XX, residente e domiciliado na Av. Alvares, n? 19, Campo Alegre de Goias - Goias,
CEP: 75.795-000, nos termos do processo n? 202519222001937, da Lei Federal n?
13.019/2014, resolvem, de mutuo acordo, celebrar o presente TERMO DE
FOMENTO, mediante as clausulas e condicoes seguintes:

1. CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1 O presente Termo de Fomento tem por objeto realizar acoes de promocao de
gastronomia, cultura e turismo de Goias, com destaque para a cachaca de
alambique goiana, durante a Festa de Peao de Barretos 2025, por meio do Projeto
“No Copo & Na Panela - Cachacas de Alambique Goianas em Barretos

2025”, na Expo Goias 2025, no stand do Governo de Goias,entre os dias 21 e 31
de agosto de 2025.

1.2. O projeto tem como intuito promover e valorizar as potencialidades econdmicas,
culturais, turisticas e gastrondmicas do estado, por meio de um evento que funcione
como vitrine para produtos, servicos, destinos e manifestacoes culturais. Com a
proposta de criar um espaco de experiéncias e conexoes, onde Vvisitantes,
Investidores e parceiros possam conhecer de perto a diversidade e a qualidade do
que Goias produz.
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1.3 O projeto "No Copo & Na Panela", apresenta a Cachaca de Alambique Goiana,
como produto de exceléncia e identidade cultural, associada a gastronomia e a
coquetelaria, valorizando sua origem, fomentando o turismo gastrondmico e
gerando oportunidades econdmicas para produtores e empreendedores do setor.

1.4 Integram o presente Instrumento, o Plano de Trabalho (78632262), devidamente
aprovado entre as partes.

2. CLAUSULA SEGUNDA - DAS OBRIGACOES DAS PARTES

| - ORGANIZACAO DA SOCIEDADE CIVIL:

1- Aplicar o recurso de acordo com o Plano de Trabalho aprovado pela Administracao
Pldblica, cumprindo fielmente o objeto pactuado;

2- Observar na aquisicao de produtos e na contratacao de servicos com recursos do
Estado os principios da impessoalidade, da moralidade, da publicidade e da
economicidade, sendo necessario, no minimo, a realizacao de cotacao de precos no
mercado previamente a celebracao da parceria;

3- Identificar a origem dos recursos no produto e os servicos, constando que aqueles
sao resultantes de termo de fomento ou de colaboracao firmado com o Governo do
Estado de Goias, por meio da Associacao.

4- Gravar com clausula de inalienabilidade os equipamentos e materiais
permanentes adquiridos com recursos provenientes da celebracao da parceria;

5- Formalizar promessa de transferéncia da propriedade do bem adquirido a
administracao publica, na hipdtese de extincao da parceria.

6- Prestar contas dos recursos recebidos nos termos da Lei Federal n©2 13.019/2014:

7- Facilitar os meios para que a Administracao Publica e/ou credenciados por ela
exercam, a qualquer tempo, a fiscalizacao quanto aos aspectos técnicos, financeiros
e administrativos da presente parceria, sem prejuizo da acao fiscalizadora dos
demais 6rgaos de controle;

8 - Manter os documentos comprobatérios das despesas realizadas, objeto desta
parceria, arquivados em boa ordem, no proprio local em que foram contabilizados,
pelo prazo de dez anos, contados da aprovacao da prestacao de contas pelo Gestor
do 6rgao;

9- Apor nas faturas, notas fiscais e quaisquer outros documentos de despesa,
obrigatoriamente emitidos em nome da organizacao da sociedade civil, o carimbo
identificador com o titulo, o nimero e o ano do Termo de Fomento ou de
Colaboracao;

10- Arcar com todos 0s encargos que porventura venham a incidir quando da
execucao desta parceria, tais como: obrigacoes civis, fiscais, trabalhistas ou
guaisquer outros;

11- Abrir conta bancaria em instituicao contratada para centralizar a movimentacao
de recursos do Estado;

12- Depositar os recursos recebidos em decorréncia da parceria em conta bancaria
referida no item antecedente, a qual devera ser isenta de tarifa bancaria. Os
recursos deverao ser mantidos nesta conta especifica e somente poderao ser
utilizados para o pagamento de despesas constantes do Plano de Trabalho ou para a
aplicacao no mercado financeiro conforme previsto neste termo;

13- Aplicar os rendimentos de ativos financeiros no objeto da parceria, estando
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sujeitos as mesmas condicoes de prestacao de contas exigidas para 0S recursos
transferidos.

14- Movimentar os recursos no ambito da parceria por meio de transferéncia

eletronica sujeita a identificacao do beneficiario final e a obrigatoriedade de
depdsito em sua conta bancaria;

15- Realizar os pagamentos mediante crédito na conta bancaria de titularidade dos
fornecedores e prestadores de servicos, salvo quando demonstrada a
impossibilidade fisica de pagamento mediante transferéncia eletronica, quando se
podera admitir a realizacao do pagamento em espécie (art. 53, §29, Lei n9.
13.019/2014);

16- Restituir a Administracao Publica no prazo improrrogavel de 30 (trinta) dias, os
saldos financeiros remanescentes, inclusive os provenientes das receitas obtidas
das aplicacoes financeiras realizadas, por ocasiao da conclusao, denuncia, rescisao
ou extincao da parceria, sob pena de imediata instauracao de tomada de contas
especial do responsavel, providenciada pela autoridade competente da
administracao publica. O saldo a ser devolvido devera ser depositado na conta a ser
informada pela Secretaria da Retomada, encaminhando-se em sequida o
comprovante de depdésito para o endereco de e-mail do gestor do termo de fomento,
mencionando-se o0 n? do Termo de Fomento e que se trata de devolucao de saldo
remanescente. Procedimento semelhante devera ser efetuado quando nao for
executado o objeto, nao forem prestadas contas ou essas nao forem aprovadas;

17- Apresentar, na prestacao de contas, em ordem cronoldégica, toda a
documentacao necessaria a comprovacao das metas;

18- Cumprir o planejamento constante do cronograma de execucao do Plano de
Trabalho, sendo que quaisquer alteracoes somente poderao ser efetuadas com a
expressa anuéncia da Administracao Publica;

19- Assumir total responsabilidade sobre os contratos provenientes da execucao dos
servicos e das aquisicoes decorrentes do objeto deste ajuste, respondendo por
quaisquer danos ou prejuizos provenientes da execucao irregular, correndo as suas
expensas, no todo ou em parte, as despesas de servicos e aquisicoes em que se
verificarem vicios, defeitos ou incorrecoes, durante ou apds sua prestacao/aquisicao;

20- Responsabilizar-se exclusivamente pelo gerenciamento administrativo e
financeiro dos recursos recebidos, inclusive no que diz respeito as despesas de
custeio, de investimento e de pessoal;

21- Responsabilizar-se exclusivamente pelo pagamento dos encargos trabalhistas,
previdenciarios, fiscais e comerciais relacionados a execucao do objeto do fomento,
nao implicando responsabilidade solidaria ou subsidiaria da Administracao Publica, a
inadimpléncia da organizacao da sociedade civil em relacao ao referido pagamento,
0s Onus incidentes sobre o objeto da parceria ou os danos decorrentes de restricao a
sua execucao;

22- Nao utilizar os recursos recebidos da Administracao Publica em finalidade
diversa da estabelecida neste termo;

23- Indicar um gestor, cuja responsabilidade sera o de prestar informacoes sobre o
andamento da parceria e encaminhar as demandas a Administracao Publica;

24- Divulgar a parceria celebrada com a Administracao Publica na internet e em
locais visiveis de sua sede social e dos estabelecimentos em que exerca suas acoes,
contendo, no minimo, as informacoes elencadas no paragrafo unico do art. 11 da Lei
Federal n© 13.019/2014;

25- Permitir o livre acesso dos agentes da administracao publica, do controle interno

Digitalizado com CamScanner



e do Tribunal de Contas correspondente aos processos, aos documentos e as
iInformacoes relacionadas ao termo de fomento, bem como aos locais de execucao
do respectivo objeto;

26 - Por meio deste instrumento, tem ciéncia e declara, nos termos da Lei, que:

a) Em caso de dissolucao da entidade, o respectivo patriménio liquido
sera transferido a outra pessoa juridica de igual natureza que
preencha os requisitos da Lei n213.019/2014, e cujo objeto social seja,

preferencialmente, o mesmo da entidade extinta (Art.33, lll, da Lei
13.019/14);

b)Possui objetivos voltados a promocao de atividades e finalidades de
relevancia publica e social (Art.33, inciso |, Lei 13.019/2014);

c) Cumpre o disposto no Art.79, inciso XXXIIl da Constituicao Federal,
que versa sobre a proibicao de trabalho noturno, perigoso ou insalubre
a menor de 18 (dezoito) anos e de qualquer trabalho a menores de 16
(dezesseis) anos, salvo na condicao de aprendiz, a partir dos 14
(quatorze) anos, na forma da Lei;

d)Nao tem como dirigente, membro de Poder ou Ministério Publico, ou
dirigente de 6rgao ou autarquia da administracao publica da mesma
esfera governamental em que sera celebrado o termo de fomento,
estendendo-se a vedacao aos respectivos conjuges ou companheiros,
bem como parentes em linha reta, colateral ou por afinidade, até o
segundo grau (Art. 39, inciso Ill, Lei n. 2 13.019/2014 e Art. 40, §29, II,
da Lei 21.064/2021 - LDO/22);

e) Tem experiéncia prévia na realizacao, com objetividade, do objeto
da parceria ou de natureza semelhante (conforme Art.33, V, ‘b’, Lei n?
13.019/14);

f) Possui instalacoes, condicoes materiais e capacidade técnica
operacional para o desenvolvimento das atividades e/ou projetos
previstos na parceria e o cumprimento das metas estabelecidas no
ajuste (conforme Art.33, V, ‘c’, da Lei 13.019/14).

Il - DA ADMINISTRACAO PUBLICA - RETOMADA:

1. Acompanhar e avaliar de forma global os projetos a serem desenvolvidos em
decorréncia desta parceria;

2. Designar o gestor que sera o responsavel pela gestao da parceria, com poderes
de controle e fiscalizacao;

3. Designar Comissao de Monitoramento e Avaliacao do cumprimento do objeto da
parceria;

4. Efetuar o repasse financeiro em parcela Unica, apds a assinatura do Termo de
Fomento;

5. Prorrogar “de oficio” a vigéncia do fomento, quando houver atraso na liberacao
dos recursos, limitada a prorrogacao ao exato periodo do atraso verificado;

6. Disponibilizar no site da Secretaria de Estado de Relacoes Institucionais, o Plano
de Trabalho aprovado e o Termo de Fomento assinado até o quinto dia util apds a
sua publicacao no Diario Oficial do Estado;

7. Apreciar a prestacao de conta apresentada pela Organizacao da Sociedade Civil,
podendo deixar de aprova-las sempre que verificar a ocorréncia de algum dos
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seguintes eventos:

8. Nao utilizacao, total ou parcial, no objeto da parceria, dos saldos financeiros,
iInclusive os provenientes das receitas obtidas nas aplicacoes financeiras realizadas,
gquando nao recolhidos na forma prevista neste instrumento;

9. Auséncia de documentos exigidos na prestacao de contas que comprometa o
julgamento da boa e regular aplicacao dos recursos.

10. Assumir a responsabilidade pela execucao do restante do objeto previsto no
plano de trabalho, no caso de paralisacao, de modo a evitar sua descontinuidade,
devendo ser considerado na prestacao de contas o que foi executado pela
organizacao da sociedade civil até o momento em que a administracao assumiu
essas responsabilidades.

11. Divulgar pela internet os meios de representacao sobre a aplicacao irregular dos
recursos envolvidos na parceria.

3. CLAUSULA TERCEIRA - DO GESTOR DO FOMENTO

3.1. Sera designado gestor representante da Administracao Publica a ser designado
por meio de portaria, para acompanhamento e fiscalizacao dos recursos repassados,
nos termos do art. 61 da Lei Federal n?2 13.019/2014, conforme Portaria n? 53/2025,
emitida pela autoridade competente, sendo possivel a substituicao, mediante edicao

de nova portaria.

3.2. Em cumprimento do disposto no artigo 35, inciso V, alinea “h”, da Lei Federal n®

13.019/2014, com observancia do art. 29, Xl, art. 35, §62, a Comissao de
Monitoramento e Avaliacao, designada por meio de portaria assinada pelo titular da
pasta, que realizara o monitoramento e avaliacao da presente parceria.

3.3. A referida comissao emitira relatério técnico sobre o cumprimento do objeto e
0s resultados alcancados, nos termos do art. 59, §19, da Lei Federal n2 13.019/2014.

3.4. Constituem obrigacoes do GESTOR:
3.4.1. Acompanhar e fiscalizar a execucao da parceria;

3.4.2. Informar ao seu superior hierarquico a existéncia de fatos que comprometam
ou possam comprometer as atividades ou metas da parceria e de indicios de
irregularidades na gestao dos recursos, bem como as providéncias adotadas ou que
serao adotadas para sanar os problemas detectados;

3.4.3. Emitir parecer técnico conclusivo de analise da prestacao de contas final,
levando em consideracao o conteddo do relatéorio técnico de monitoramento e
avaliacao emitido pela Administracao Publica;

3.4.4. Disponibilizar materiais e equipamentos tecnolégicos necessarios as
atividades de monitoramento e avaliacao;

3.4.5. Comunicar a Administracao Publica na hipotese de inexecucao por culpa
exclusiva da Organizacao da Sociedade Civil, nos termos do art. 62, Sunico, da Lei
federal n213.019/2014

4. CLAUSULA QUARTA - DAS VEDACOES A ORGANIZACAO DA SOCIEDADE
CIVIL

4.1. Utilizar os recursos previstos em finalidades diversas das estabelecidas neste
instrumento, ainda que em carater de emergéncia;

4.2. Transferir recursos para clubes, organizacoes ou entidades congéneres, para
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fins recreativos ou assistenciais, de servidores ou empregados de qualquer natureza;

4.3. Sacar recursos da conta especifica da parceria para pagamento em espécie
(dinheiro) de despesas, salvo se demonstrada a impossibilidade fisica de fazé-lo por
meio de transferéncia eletronica;

4.4. Alterar o objeto do acordo de forma a descaracteriza-lo;

4.5. Realizar despesas com publicidade, salvo a de carater educativo, informativo ou
orientacao social, da qual ndao constem nomes, simbolos ou imagens que
caracterizem promocao pessoal e desde que prevista no Plano de Trabalho
(78632262);

4.6. Pagar, a qualquer titulo, servidor ou empregado publico com recursos
vinculados a parceria, salvo nas hipdteses previstas em lei especifica e na lei de
diretrizes orcamentarias.

5. CLAUSULA QUINTA - DOS RECURSOS E DE SUA DESTINACAO

5.1. O valor total deste instrumento é de R$295.775,00 (duzentos e noventa e
cinco mil setecentos e setenta e cinco reais), que serao repassados em parcela
Unica pela Secretaria de Estado da Retomada a ASSOCIACAO GOIANA DOS
PRODUTORES DE CACHACA DE ALAMBIQUE - AGOPCAL, conforme Plano de
Trabalho (78632262) e demais documentos constantes dos autos.

5.1.1 As parcelas dos recursos transferidos no ambito da parceria serao liberadas
em estrita conformidade com o respectivo cronograma de desembolso.

5.1.2. O processamento das compras e contratacoes que envolvam o0s recursos
financeiros repassados podera ser efetuado por meio de sistema eletronico
disponibilizado pela administracao publica a Organizacao da Sociedade Civil, aberto
ao publico via internet, que permita aos interessados formular propostas ou, até que

seja viabilizada a adaptacao do sistema, deverao ser utilizadas as rotinas
anteriormente utilizadas.

6. CLAUSULA SEXTA- ORIGEM DOS RECURSOS

6.1 Os recursos que cobrirao este ajuste correrao a conta daDotacao Orcamentaria
n? 2025.4201.11.691.1054.3254.03, Natureza de Despesa: 3.3.50.41.13, conforme
Empenho n. 2025.4201.048.00004 datado em 21 de Agosto de 2025, no valor de
R$295.775,00 (duzentos e noventa e cinco mil setecentos e setenta e cinco
reais).

7. CLAUSULA SETIMA - DA PRESTACAO DE CONTAS

7.1. E dever da organizacdo da sociedade civil apresentar prestacdo de contas que
contenha elementos que permitam ao gestor da parceria avaliar a execucao do
objeto conforme pactuado, com a descricao pormenorizada das atividades
realizadas e a comprovacao do alcance das metas e do resultado esperado, nos
prazos previstos e em obediéncia as normas legais aplicaveis a matéria.

7.2. A prestacao de contas e todos os atos que dela decorram sera encaminhada
para o gestor da parceria e analise.

7.3. A prestacao de contas dos recursos recebidos devera ser organizada em ordem
cronoldgica de acordo com as metas estabelecidas e devera ser acompanhada dos
seguintes documentos e anexos:

7.3.1. Oficio de encaminhamento:
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7.3.2. Relatério de execucao do objeto, contendo as atividades ou projetos
desenvolvidos para o cumprimento do objeto e o comparativo de metas propostas
com os resultados alcancados;

7.3.3. Coépia do termo firmado, com indicacao da data de sua publicacao;

7.3.4. Relatorio de execucao financeira do termo de fomento, com a descricao das
despesas e receitas efetivamente realizadas e sua vinculacao com a execucao do
objeto;

7.3.5. Demonstrativo da execucao da receita e da despesa, evidenciando o0s
recursos recebidos em transferéncia, os rendimentos auferidos na aplicacao dos
recursos no mercado financeiro, quando for o caso, e os saldos;

7.3.6. Relacao de pagamentos efetuados com os recursos transferidos, bem como
dos provenientes da aplicacao financeira;

7.3.7. Relacao de bens permanentes adquiridos com os recursos transferidos, bem
como dos provenientes da aplicacao financeira, se for o caso;

7.3.8. Extrato da conta bancaria especifica, do periodo do recebimento da primeira
parcela até o ultimo pagamento, demonstrando a conta zerada, e, se for o caso, a
conciliacao bancaria;

7.3.9. Extratos da conta de aplicacao financeira, evidenciando todos os rendimentos
auferidos no periodo e demonstrando a conta zerada;

7.3.10. Comprovante de recolhimento do saldo de recursos ao Tesouro Estadual;

7.3.11. Coépia dos contratos firmados e com os respectivos aditivos e publicacoes,
quando for o caso;

7.3.12. Relacao de localizacao dos bens adquiridos, se for o caso;
7.3.13. Notas fiscais/faturas;

7.3.14. Termo de compromisso por meio do qual a organizacao da sociedade civil
fica obrigada a manter os documentos relacionados a parceria pelo prazo de 10
(dez) anos, contado da data em que foi aprovada a prestacao de contas.

7.4. Nos casos de procedimentos licitatérios, devem ser apresentadas as copias do
despacho adjudicatério e de homologacao das licitacoes realizadas ou do ato formal
de dispensa ou inexigibilidade, acompanhado da prova de sua publicidade e demais
documentos comprobatorios.

7.5. A prestacao de contas da boa e reqgular aplicacao dos recursos recebidos devera
ser encaminhada pela organizacao da sociedade civil a administracao publica no
prazo de até 90 (noventa) dias a partir do término da vigéncia da parceria ou no
final de cada exercicio, se a duracao da parceria exceder um ano. O referido prazo
podera ser prorrogado por até 30 (trinta) dias, desde que devidamente justificado.

7.6. A Administracao Publica poderd promover a instauracao de tomada de contas
especial antes do término da parceria, ante evidéncias de irregularidades na
execucao do objeto.

7.7. Constatada irregularidade ou omissao no dever de prestar constas, sera
concedido prazo para a organizacao de a sociedade civil sanar a irregularidade ou
cumprir a obrigacao, limitado a 45 (quarenta e cinco) dias por notificacao,
prorrogavel, no maximo, por igual periodo, dentro do prazo que a Administracao
Pldblica possui para analisar e decidir sobre a prestacao de contas e comprovacao de
resultados.

7.8. Transcorrido o prazo para saneamento da irregularidade ou da omissao, nao
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havendo o saneamento, a autoridade administrativa competente, sob pena de
responsabilidade solidaria, deve adotar as providéncias para apuracao dos fatos,
identificacao dos responsaveis, quantificacao do dano e obtencao do ressarcimento,
nos termos da legislacao vigente.

7.9. Em caso de nao apresentacao da prestacao de contas, no prazo estipulado
neste Termo de Fomento, ou a prestacao de contas nao obtiver aprovacao, serao
adotadas providéncias por parte do ordenador de despesa da Administracao Publica
para a Iinstauracao de Tomada de Contas Especial para apuracao dos fatos,
identificacao dos responsaveis e quantificacao do dano. Esse procedimento sera
adotado no caso de omissao no dever de prestar contas, de ocorréncia de desfalque
ou desvio de dinheiro, bens ou valores publicos e de pratica de qualquer ato ilegal,
ilegitimo ou antiecondmico de que resulte danos ao Erario.

8. CLAUSULA OITAVA - DAS SANCOES

8.1. A execucao da parceria em desacordo com o Plano de Trabalho (78632262) e
com as normas da legislacao vigente permitira a administracao publica, garantida a
prévia defesa, aplicar a organizacao da sociedade civil as sancoes estabelecidas no

art. 73 da Lei federal n© 13.019/2014:

8.1.2. adverténcia:

8.1.3. suspensao temporaria da participacao em chamamento publico e
impedimento de celebrar parceria ou contrato com 6rgaos e entidades da esfera de
governo da Administracao Publica, por prazo de até dois anos;

8.1.4. declaracao de inidoneidade para participar de chamamento publico ou
celebrar parceria ou contrato com o6rgaos e entidades de todas as esferas de
governo, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicao ou até que
seja promovida a reabilitacao perante a propria autoridade que aplicou a
penalidade, que sera concedida sempre que a organizacao da sociedade civil
ressarcir a administracao publica pelos prejuizos resultantes e apds decorrido o
prazo de suspensao temporaria.

9. CLAUSULA NONA - DA DENUNCIA

9.1. Os participes poderao denunciar o presente instrumento, a qualquer tempo,
com as respectivas condicoes, sancoes e delimitacoes claras de responsabilidades,
desde que prazo minimo de 60 (sessenta) dias de antecedéncia para a publicidade
dessa intencao.

10. CLAUSULA DECIMA - DA VIGENCIA

10.1. A presente parceria tera vigéncia de 02 (dois) meses, iniciando-se a partir da
data de sua assinatura, com eficacia legal apds a publicacao do seu extrato no
Diario Oficial do Estado de Goias, podendo ser alterada mediante solicitacao,
devidamente formalizada e justificada, a ser apresentada a administracao publica
em, no minimo, 30 (trinta dias) antes do término do termo inicialmente previsto.

10.2 A prorrogacao de oficio da vigéncia deste termo deve ser feita pela
administracao publica quando ela der causa a atraso na liberacao de recursos
financeiros, limitada ao exato periodo do atraso verificado.

11 CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA- DISPOSICOES FINAIS
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11.1. Os casos omissos serao objeto de andlise e estudo para solucao em cada
oportunidade e de comum acordo entre os participes.

11.2. Os bens remanescentes adquiridos com recursos transferidos poderao, a
critério do administrador publico, ser doados quando, apds a consecucao do objeto,
se nao forem necessarios para assegurar a continuidade do objeto pactuado.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA CONCILIACAO, DA MEDIACAO E DO
FORO

12.1. As controvérsias eventualmente surgidas quanto a formalizacao, execucao ou
encerramento deste Termo de Termo de Fomento serao submetidas a tentativa de
conciliacao ou mediacao no ambito da Camara de Conciliacao, Mediacao e
Arbitragem da Administracao Estadual (CCMA), na forma da Lei n? 9.307, de 23 de
setembro de 1996 e da Lei Complementar Estadual n? 144, de 24 de julho de 2018.

12.2. As partes elegem o foro da Comarca de Goiania, Estado de Goias, para dirimir
quaisquer conflitos e dlvidas decorrentes deste Termo de Termo de Fomento, com
renuncia expressa de todos os demais, por mais privilegiados que sejam.

Por assim estarem plenamente de acordo, os participes obrigam-se ao fiel
cumprimento dos termos do instrumento, o qual apds lido e achado conforme,
assinam o presente Termo de Termo de Fomento, para produzir seus juridicos e
legais efeitos.

CESAR AUGUSTO DE SOTKEVICIENE MOURA

Secretario de Estado da Retomada

LUIZ ALVARES DE CAMPOS FILHO

Presidente da Associacao Goiana dos Produtores de Cachaca de Alambique
- AGOPCAL
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u b LWIZ ALVARES DE CAMPOS FILHO
g L] Data: 21/08/2025 22:25:41-0300

Verifique em https:/ /validar.iti.pov.br

1
SEE
.u.un:ﬂuu
eletronica

Documento assinado eletronicamente por CESAR AUGUSTO DE SOTKEVICIENE
MOURA, Secretario (a) de Estado, em 21/08/2025, as 21:53, conforme art. 29, §
29, 1, "b", da Lei 17.039/2010 e art. 39B, |, do Decreto n? 8.808/2016.

Digitalizado com CamScanner



Fab. A autenticidade do documento pode ser conferida no site
% http://sei.go.gov.br/sei/controlador_externo.php?

T4 acao=documento _conferir&id orgao acesso_externo=1 informando o c4digo
verificador 78617223 e o cédigo CRC AS5AFEG6DF.

GERENCIA DE COMPRAS GOVERNAMENTAIS
RUA 82 400, PALACIO PEDRO LUDOVICO TEIXERIRA, 2 @ ANDAR ALA LESTE -

Bairro SETOR CENTRAL - GOIANIA - GO - CEP 74015-095 -.

Referéncia: Processo n? 202519222001937 SEl 78617223

Digitalizado com CamScanner



PLANO DE TRABALHO
' 1 - DADOS CADASTRAIS PARCEIRO PUBLICO

ORGAO PUBLICO: Secretaria do Estado da Retomada CNPJ: 37.992.607/0001-05

ENDERECO: Rua 82, N° 400, Palacio Pedro Ludovico Teixeira, 2° Andar, Ala Leste

BAIRRO: Setor Central CIDADE: Goiania CEP: 74.015.908
E-MAIL: SITE: TELEFONE:
cesar.moura(@goias.gov.br https://www.retomada.go.gov.br/

(62) 3201-5255

NOME DO RESPONSAVEL: CPF:
Cesar Augusto De Stokeviciene Moura 587 XXX XXX-53

' 2-DADOS CADASTRAIS PARCEIRO PRIVADO

ENTIDADE PROPONENTE: Associacao Goiana dos = CNPJ: 26.406.615/0001-06
Produtores de Cachaga de Alambique — AGOPCAL

ENDERECO: Avenida Alvares, n° 349
BAIRRO: Setor Bela Vista | CIDADE: Campo Alegre de Goias CEP: 75795-000

E-MAIL: agopcal@gmail.com TELEFONE: (64) 98142-6194

NOME DO RESPONSAVEL: Luiz | CPF: 597.XXX.XXX-00
Alvares de Campos Filho

CONTA ESPECIFICA PARA O FOMENTO

BANCO: AGENCIA: OPERAGCAO: CONTA CORRENTE:
CEF 4509 1292 574816464-3

3 - DENTIFICAGAO DO GESTOR INDICADO PELO PARCEIRO PRIVADO

NOME: Ramon Pereira Trajano de Castro CPF: 025.XXX.XXX-55

VINCULO COM O PROPONENTE FUNCAO: Diretor Financeiro

PERIODO DO MANDATO: )
INICIO: 18/05/2022 TERMINO: 18/05/2027

ENDERECO: Rua MBOI Qd 17, Lote n°19, Casa n°® 0l

BAIRRO: Residencial CIDADE: Senador Canedo CEP: 75 250-617
Morada do Bosque
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E-MAIL: ramon.trajanoengenharia@gmail.com TELEFONE: (62) 99146-8439

4 - SINTESE DA PROPOSTA E DESCRICAO DETALHADA DO PROJETO

VIGENCIA DO TERMO DE
OBJETO DO TERMO DE FOMENTO

FOMENTO
Realizar agcoes de promogao da gastronomia, cultura e INICIO: TERMINO:
turismo de Goids, com destaque para a cachaga de 03 meses
alambique goiana, durante a Festa do Pedo de Barretos | Apds a subscrigdo apos a
2025, por meio do projeto No Copo & Na Panela, do Termo de subscricao do
Cachagas de Alambique Goianas em Barretos 2025, no Fomento Termo de
stand do Governo de Goias. Fomento

4.1. DETALHAMENTO DO OBJETO

O presente ajuste tem como objetivo celebrar uma parceria entre o Estado de Goias, por
intermédio da Secretaria de Estado da Retomada, e a Associagao Goiana dos Produtores de
Cachaga de Alambique — AGOPCAL, cuja finalidade ¢é o apoio a realizagao do projeto “No Copo
& Na Panela — Cachagas de Alambique Goianas em Barretos 2025”.

O projeto “No Copo & Na Panela” é uma agao estratégica concebida para promover a
gastronomia e a cultura goiana, com destaque para a Cachaga de Alambique, no maior evento
de rodeio da América Latina, a Festa do Peao de Barretos, atualmente em sua 70° edi¢ao, que
reune cerca de | milhdao de visitantes entre turistas nacionais, internacionais, imprensa
especializada e influenciadores.

O projeto tem como intuito promover e valorizar as potencialidades economicas, culturais,
turisticas e gastronomicas do estado, por meio de um evento que funcione como vitrine para
produtos, servigos, destinos e manifestagoes culturais. Com a proposta de criar um espago de
experiéncias e conexdes, onde visitantes, investidores e parceiros possam conhecer de perto a
diversidade e a qualidade do que Goias produz e oferece, para:

. Fortalecer a imagem do estado como destino de negécios, turismo e cultura.

. Gerar oportunidades comerciais para empreendedores, produtores e empresas goianas.
. Estimular o networking entre setores estratégicos.

. Atrair publico qualificado e ampliar a visibilidade de Goias em ambito nacional e

internacional.

. Promover a identidade cultural e gastronomica por meio de degustagdes e narrativas
sobre nossa cultura.
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O projeto “No Copo & Na Panela”, apresenta a Cachaga de Alambique Goiana como produto
de exceléncia e identidade cultural, associada a gastronomia e a coquetelaria, valorizando sua
origem, fomentando o turismo gastronomico e gerando oportunidades econdmicas para
produtores e empreendedores do setor.

Contexto Geral do Segmento

A cachaga de alambique goiana é um dos mais importantes patrimonios culturais e
econdmicos do estado. Produzida com técnicas artesanais, forte ligacao a agricultura
familiar e grande valor gastronomico, ela representa tradi¢ao, identidade e
desenvolvimento regional.

Atualmente, temos a participagao de 19 alambiques e 75 rotulos cadastrados, incluindo
linhas tradicionais, premium, blends e licores artesanais, com expressiva presenga nos setores
gastronomico, turistico e cultural.

Impacto Socioecondomico nos Municipios

O segmento da cachaga de alambique é essencial para o desenvolvimento local, com forte
presenca da agricultura familiar e praticas sustentaveis.

Geracdo de Empregos

e Cada alambique criam em média de 12 a 21 empregos diretos, e entre 40
el 12 empregos indiretos.

o Cargos contemplados: produtores rurais, técnicos, operadores, vendedores, guias
turisticos, equipes de marketing e logistica.

Movimenta¢ao Economica
e Tributacao municipal e estadual — reforco das receitas publicas.

e Turismo de experiéncia — visitas a alambiques, degustacoes guiadas e rotas
gastronomicas.

e Fortalecimento do comércio local — aquisicao de insumos e valorizacio de
produtores da regiao.
o Diversificacdo de produtos — licores, rapaduras, melados e xaropes ampliam o

portfélio e aumentam a competitividade.
Agricultura Familiar, Sustentabilidade e Rastreabilidade

Mais de 90% dos alambiques operam em regime de agricultura familiar, com destaque
para:

e Aproveitamento integral da matéria-prima
o Bagago da cana — combustivel para caldeiras e ragao animal
o Vinhoto — fertilizante organico para lavouras
¢ Processos sustentaveis com foco na reducio de residuos e emissao de carbono.
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e Rastreabilidade completa: da colheita ao envase, garantindo segurancga,
padronizacido e qualidade.

Potencial Turistico e Gastronémico
A cachaga de alambique goiana esta totalmente integrada ao turismo de experiéncia:

* Roteiros gastronomicos conectando alambiques, bares e restaurantes.

o Festivais e eventos tematicos, como o Festival de Cachaca Premium e o Brasil
Sabor.

e Harmonizag¢des exclusivas, incorporando cachagas premium em pratos e sobremesas
da gastronomia goiana.

A cachaca de alambique goiana representa um vetor estratégico para o desenvolvimento
regional, conectando tradicao, inovacao, turismo e gastronomia.
Ela. movimenta a economia, gera empregos, valoriza a cultura e projeta Goias
nacionalmente como referéncia na producao de bebidas artesanais premium.

4.1.1. OBJETIVO GERAL

Colaborar com o Estado de Goias, por intermédio da Secretaria de Estado da Retomada, na
execugao do projeto “No Copo & Na Panela”. O projeto visa potencializar a promog¢ao da
gastronomia e da cultura goiana, com énfase na valorizagao da Cachaga de Alambique, enquanto
vetor de desenvolvimento econdmico, turistico e cultural.

A agao sera realizada em espago de grande visibilidade, e sera se vitrine para produtos, servigos
e manifestagoes culturais do Estado. Estima-se alcancar no evento geral um publico superior a
um milhao e passantes pelo stand um publico superior a 80 mil visitantes, além realizar mais de
4.400 degustagoes gastronomicas, durante o periodo do evento, o publico é composto por
turistas, empresarios, investidores, produtores, formadores de opiniao e imprensa especializada,
fortalecendo a imagem de Goias como destino de negocios, turismo e cultura, bem como
estimulando a geragao de emprego, renda e oportunidades comerciais.

4.1.2. OBJETIVOS ESPECIFICOS

Promover e garantir, com qualidade, a participagao institucional do Governo de Goias e da
Agopcal por meio de seus produtores de cachaga de alambique na Festa do Peao de Barretos
2025, através da contratagao de servigos especializados para execugao do projeto “No Copo &
Na Panela — Cachagas de Alambique Goianas em Barretos 2025, sendo:

e Servico | — Sessoes de Degustacio Gastronomica (Comida Regional Goiana com
Cachacga de Alambique)

e Servigo 2 — Sessoes de Degustagao Guiada de Cachaga Artesanal

e Servigo 3 — Sessoes de Degustagao de Coquetelaria com Cachaga Artesanal e produtos
regionais
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Servigo 4 — Fornecimento de Kit Promocional — Deguste Goias .

A agao funcionara como vitrine da gastronomia e cultura goiana, com foco no fortalecimento da

imagem da Cachaga de Alambique Goiana como vetor de identidade cultural e desenvolvimento

econdémico.

Para tanto, especifica-se como objetivos:

Promover a Cachaga de Alambique Goiana como simbolo de qualidade, tradigao e
sofisticacao, desassociando-a do estigma de bebida popular e valorizando seu terroir,
processos e harmonizagoes gastronomicas.

Ampliar a presenga da marca “Goias” no mercado nacional e internacional.

Utilizar a vitrine da Festa de Barretos para alcangar turistas, formadores de opiniao,
influenciadores e investidores, gerando maior reconhecimento da produgao goiana.
Gerar oportunidades comerciais para produtores e empreendedores.

Estimular o turismo gastronomico e cultural.

Conectar a cachaca e a gastronomia regional a imagem de Goias como destino turistico,
incentivando futuras visitas e experiéncias no estado.

Proporcionar experiéncias sensoriais e educativas ao publico.

Realizar degustagoes guiadas, e apresentagoes culinarias que valorizem a cachaga como
ingrediente e bebida de apreciagao.

Garantir ampla cobertura por imprensa especializada, influenciadores digitais e canais de
gastronomia, turismo e cultura.

Impulsionar a economia criativa e a cadeia produtiva da cachaga em Goias.

Estimular a demanda por insumos, embalagens, design e marketing relacionados a
producao de cachaga, fortalecendo toda a rede de fornecedores e prestadores de
servico.

4.2. METAS A SEREM ATINGIDAS

METAS QUALITATIVAS

Meta

Indicador Revisado

Meio de Afericao

Executar com qualidade

pratos tipicos harmonizados
com cachaga de alambique.
Qtd: 2.200 degustacoes

b) Registrar, no minimo, 2.200
degustacoOes servidas.

avaliacao.

o Servico | — Sessoes de|la) 95% dos pratos servidos .
~ . Fotografias/filmagens;
Degustacao devem estar padronizados -
A . o .. ||relatorio  App  Web;
Gastronomica oferecendo||conforme descritivo técnico . C
formulario digital de

Executar o Servico 2 -

1.100 degustacoes

a) Registrar a presengca minima

sessoes planejadas.

Fotografias/filmagens;

Ses.soes de Degustacao ?Ie 9PA dos participantes relatorio  App  Webs;
Guiada de Cachaca de||inscritos; formulirio  dieital  de
Alambique de Goias Qtd:||b) Confirmar execugao das || avaliacio &
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Executar o Servico 3 -
Sessdoes de Coquetelaria
com drinks autorais Qtd:
1.100 degustacoes

a) 100% dos drinks preparados
conforme detalhamento
técnico.

c) Registrar 1.100 degustagoes
ao longo dos || dias.

Fotografias/filmagens;
relatério App Web;
formulario de avaliacao.

Executar o Servico 4 -
Distribuicao do Kit
Promocional “Deguste
Goias” Qtd: 110 kits

a) 100% dos kits entregues
conforme lista pré-definida;
b) Registro nominal de todos os
influenciadores/autoridades que
receberam;

c) Comprovagao
formulario assinado.

por

Lista de
fotografias;

entregas;

METAS QUANTITATIVAS

Meta

Indicador

Meio de Afericao

Realizar 22 sessoes de
degustagao gastronomica
(2.200 degustacoes)

a) Realizagao
comprovada das 22
sessoes planejadas;

b) Registro nominal de,
no minimo, 2.200
participantes;

Cronograma, fotografias/filmagens,
lista de presenga digital.

Realizar || sessoes de
degustagao guiada (1.100
degustacoes)

a) 100% das sessoes
realizadas conforme
cronograma;

b) Registro nominal de
1.100 participantes.

Fotografias/filmagens; lista digital de
presenca.

Realizar || sessoes de
degustagao de coquetelaria
(1.100 degustacgoes)

a) Comprovagao da
execucao das | |
sessoes;

b) Registro de 1.100
degustagoes com
controle diario.

Web.

Fotografias/filmagens; relatorio App

Distribuir 110 kits “Deguste
Goias”

a) 100% dos kits
distribuidos;

b) Registro nominal de
todos os destinatarios.

Lista de controle de entregas;
fotografias.

4.3. JUSTIFICATIVA

A Associagao Goiana dos Produtores de Cachaga de Alambique — AGOPCAL apresenta o
projeto “No Copo & Na Panela: Cachacas de Alambique Goianas em Barretos 2025,
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a ser realizado no espago da Expo Goiads, como agao estratégica de promogao da cultura e da
gastronomia do Estado de Goias durante a Festa do Peao de Barretos — o maior evento de
rodeio da América Latina.

A proposta fortalece a sinergia entre os interesses do Governo de Goias e da AGOPCAL na
promocao do estado como destino turistico, cultural e gastronomico. Para o Governo,
representa uma vitrine de proje¢ao nacional e internacional da marca Goias, com potencial para
atrair visitantes, estimular o consumo de produtos regionais e reforgar politicas de valorizagao
territorial. Para a AGOPCAL, é uma oportunidade de posicionar a cachaga de alambique goiana
como produto de exceléncia, identidade cultural e vetor de desenvolvimento economico,
valorizando seu terroir, historia e versatilidade produtiva.

Apesar de sua importancia simbolica e economica, a cachaga de alambique ainda enfrenta desafios
de posicionamento, como estigmas associados a baixa qualidade frente a outros destilados e
limitada presenga em circuitos de alto valor turistico e gastronomico. O projeto visa reverter
esse cenario por meio de experi€ncias sensoriais, harmonizacdes gastronomicas e
acoes de coquetelaria, apresentando a cachaga como bebida sofisticada, premiada e versatil.

Com a execucao do “No Copo & Na Panela”, espera-se:

e Ampliar a visibilidade da cachaga artesanal e da gastronomia de Goias para um publico
qualificado, estimado em mais de | milhao de visitantes;

e Gerar ampla cobertura na midia regional e nacional, promovendo divulgagao espontanea
do projeto e de seus produtos;

o Fortalecer o posicionamento do estado como polo gastronémico e turistico de
referéncia;

e Estimular o fluxo de visitantes para Goias, impulsionando roteiros gastronomicos,
culturais e de turismo de experiéncia;

e Valorizar e consolidar a imagem da cachaga goiana como produto de exceléncia, com
forte apelo mercadologico e cultural.

O investimento previsto permitira a articulagao de uma iniciativa de grande impacto, integrando
cultura, turismo e economia em uma narrativa Unica e atrativa. A agao contribuira diretamente
para o fortalecimento institucional do setor, impulsionando negocios e gerando visibilidade
qualificada para a marca Goids, com retornos mensuraveis tanto no ambiente fisico quanto
digital.

Nesse contexto, o projeto “No Copo & Na Panela” consolida-se como instrumento estratégico
de valorizagao do Estado de Goias, evidenciando sua identidade cultural, potencializando o
turismo e promovendo impactos positivos ha economia criativa e na cadeia produtiva da cachaga
artesanal.

Para sua viabilizagao, propoe-se a celebragao do presente Termo de Fomento entre o Estado
de Goias e a AGOPCAL, com execugao de agdes especificas como: sessoes de degustagcao
gastronomica e sensorial, degustagoes guiadas de cachaga, coquetelaria autoral e entrega de kits
promocionais personalizados. Todos os servicos serao executados com foco na promogao
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institucional da gastronomia e da cultura goiana, ampliando o alcance da cachaga de alambique
em mercados estratégicos.

A proposta visa, ainda, criar oportunidades concretas de negocios para os produtores
participantes, potencializando sua rede de contatos comerciais e posicionando o Estado de Goias
como referéncia no turismo gastronémico e de experiéncias.

Entre os impactos esperados, destacam-se:

Fortalecimento da cadeia produtiva da cachaga artesanal goiana;

Abertura de novos canais de distribuicao e comercializagao;

Incremento na visibilidade da produgao regional;

Estimulo ao turismo cultural e gastronomico;

Beneficios diretos e indiretos para produtores, fornecedores e servigos locais vinculados
ao evento.

O presente ajuste tem fundamento na Lei Estadual n® 21.792, de 16 de fevereiro de 2023,
e no Decreto Estadual n° 10.387, de 09 de janeiro de 2024, que atribuem a Secretaria de
Estado da Retomada a competéncia para fomentar iniciativas de relevante impacto econémico,
social e cultural, em alinhamento com as politicas publicas de valorizagao regional, geracao de
emprego e incentivo a economia criativa no estado de Goias.

4.4. PUBLICO BENEFICIARIO:

Publico-Alvo Direto

Visitantes da Festa do Pedo de Barretos 2025 - Publico estimado em
aproximadamente | milhdao de pessoas, entre turistas nacionais de todas as regices do
Brasil e visitantes internacionais, com alto potencial de consumo e interesse por
experiéncias culturais e gastronomicas.

Imprensa e influenciadores digitais — Jornalistas, reporteres, produtores de
conteldo e criadores especializados em turismo, gastronomia e cultura, responsaveis
por ampliar o alcance e a visibilidade do projeto por meio de midia espontanea e
divulgacao segmentada.

Produtores e associados da AGOPCAL — Representantes da cadeia produtiva da
cachaca de alambique goiana, que terao espago para apresentar e comercializar seus
produtos, além de ampliar contatos e gerar novas oportunidades de negocios.

Publico-Alvo Indireto

Trade turistico e gastronomico de Goias — Restaurantes, bares, hotéis, agéncias de
turismo, operadoras de roteiros e empreendedores da economia criativa que se
beneficiam da promogao do estado como destino cultural e gastronomico.
Consumidores e apreciadores de cachaga em outros estados e paises — Plblico
impactado indiretamente pela divulgacao e cobertura do evento, que podera se interessar
pelo produto e buscar experiéncias gastronomicas em Goias.
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e Comunidades e economia local de Goias — Beneficiadas pelo fortalecimento da
imagem do estado, pelo incremento no turismo e pela ampliagato do mercado
consumidor da cachaga de alambique e produtos regionais.

4.5. METODOLOGIA DE EXECUGCAO

O “No Copo & Na Panela — Cachagas de Alambique Goianas em Barretos 2025” é uma agao com
atividades de promogao gastronomica, cultural e turistica de Goias. O projeto sera executado
em | | dias de programacao, do dia 21/ 08/ 2025 a 31/08/ 2025 na Festa do Peao de Barretos,
com degustagoes, coquetelaria, storytelling e distribuigao de kits promocionais. Para a realizagao
desta acao, a execucgao sera dividida em duas fases:

) Fase de Producao Imediata — de 21/08/2025 até 31/08/2025

Fase de execugao imediata das atividades durante os || dias da Festa do Peao de Barretos,
integrando gastronomia, coquetelaria e cultura de Goias. As ag¢des incluirao:

e Degustacdes Gastronomicas: 2 sessoes diarias (as 18h e as 22h), totalizando 22
sessoes e 2.200 degustagoes;

e Degustacdes Guiadas: | sessao diaria (as 19h), totalizando || sessoes e |.100
degustagoes;

o Coquetelaria e Drinks Autorais: | sessao diaria (as 23h), totalizando || sessoes e
|.100 degustagoes;

o Storytelling e Causos: Apresentacio de historias e curiosidades sobre a cachaga e a
cultura goiana durante as sessoes;

o Distribuicao de 110 kits promocionais “Deguste Goias” para influenciadores e
autoridades;

3) Fase de P6s-Producao — 01/09/2025 até 19/11/2025

Fase de desmontagem de toda a ambientagdo e equipamentos, utensilios, realizagao de
empacotamento dos itens e entrega do espago limpo e nas mesmas condigoes recebidas.

Nesta etapa, sera realizada a prestacao de contas do projeto perante a AGOPCAL e a
Secretaria de Estado da Retomada, incluindo:

Relatério final de execucao;

Relatério fotografico e audiovisual;

Relatério de midia espontanea e digital;
Relatério de dados do Aplicativo de pesquisa;
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Detalhamento dos Alambiques e Cachacas presentes na Acgao:

|. Vale do Cedro (Palestina de Goidas)

Roétulos:

Cachacga Premium Carvalho 500ml

Kit 3 Cachacas 700ml

Cachaga Reserva Especial Ouro 700ml
Cachaga Reserva Especial Prata 700ml
Cachaga Tradicional 700ml

Cachaga Reserva Especial Carvalho 750ml
Cachaga Reserva Especial Amburana 750ml
Cachaga Reserva Especial Jequitiba 700ml

2. Da Posse (Guapd)

Rotulos:

Cachacga Da Posse 2 Madeiras

Cachacga Da Posse 700ml

Cachaga Da Posse Gold

Cachaca Da Posse 700ml| Caixa Madeira

3. Capueira (Paratna e Jandaia)

Roétulos:

Cachaca Blend 3 Madeiras 700ml

Cachaga Blend 6 Madeiras 700ml

Cachaga Prata Especial 700ml

Kapputz — Licor de Chocolate e Café 700ml
Kapputz — Licor de Coco 700ml

Kapputz — Licor de Pistache 700ml

4. Bananazinha (Goianésia)

Rotulos:

Bananazinha 900ml
Bananazinha 750ml
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e Bananazinha VD 750ml
e Kit Alegria 3 Garrafinhas 200ml
e Canelazinha VD 700ml
e Maracuja Bacana 500ml

5. Castelo Branco (Campo Alegre de Goias)
Rétulos:

e Cachaca Castelo Branco Tradicional

e Cachaga Castelo Branco Envelhecida

e Cachaga Castelo Branco Ouro

(Obs.: rétulos tradicionais e envelhecidos produzidos sob demanda — linha classica de familia.)

6. Cana da Terra (Alambique Cana Brava) (Alexdnia)
Rotulos:
e Canada Terra Tradicional

o Canada Terra Baru
e Cana da Terra 3 Madeiras (blend premium)

1. Pirenopolina (Pirenépolis)
Rotulos:
e Cachaga Pirenopolina Vidro 700ml

e Cachaga Pirenopolina Louga 700ml
e Cachaga Pirenopolina Mini 50ml

8. Caialua (Formosa)
Roétulos:
e Cachaga Caialua Prata 750ml

e Cachacga Caialua Premium 750ml
e Cachaga Caialua Helena 750ml
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9. Callida (Cristalina)

Roétulos:

Cachaga Callida J6ia do Cerrado

Cachaca Callida Extra Premium Carvalho
Cachaca Callida Premium Amburana

Barril Carvalho 5L (Cachaga Extra Premium)

10. Vale das Aguas Quentes (Caldas Novas)
Rotulos:

Dolé 700ml

Brazilian Cream 700ml

Licor de Pequi 700ml

Licor de Frutas e Ervas 700ml
Barril 12 700ml

Cachaga Sénior 700ml
Cachaga Prata 700ml
Cachaga Ouro 700ml

Rum Black Beard 500ml

I I. Dom Trajano (Sdo Miguel do Passa Quatro)
Rétulos:

e Cachacga do Carvalho

e Cachaga de Jequitiba

e Cachacga Tradicional
e Cachaga Premium

12. Duzé (Sdo Miguel do Passa Quatro)
Rétulos:

e Cachacga Duzé Prata
e Cachaga Duzé Ouro
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e Cachaga Duzé Premium

13. Zelluvi (Itumbiara)
Rétulos:
e Cachacga Zelluvi Prata 700ml

e Cachaca Zelluvi Ouro Balsamo
e Cachaga Zelluvi Envelhecida Carvalho Premium

14. Capao da Palha (Sdo Jodo D’Alianca — Chapada dos Veadeiros)
Rétulos:
e Cachaga Fininha

e Cachaga Capao da Palha 2 anos
e Cachaga Capao da Palha 6 anos

Resumo Geral

e Total de alambiques participantes: |14
e Total de rotulos: 75

5- DESCRICAO DA REALIDADE - CAPACIDADE TECNICA PARA A
REALIZAGAO DO EVENTO

5.1. Historico da AGOPCAL, estrutura organizacional e forma de atuacao

A AGOPCAL atua desde 2015 na promocgao, valorizagao e fortalecimento da produgao artesanal
de cachaga em Goias, com foco no desenvolvimento cultural, técnico e economico do setor.

Suas diretrizes estratégicas incluem:

e Formalizacao e qualificagao dos produtores;

e Criagao e gestao da marca coletiva “Cachaca de Goias — Paixao de Alambique”;

e Acoes de capacitagao técnica, apoio ao registro no MAPA e incentivo a qualidade e
certificacao;

e Fomento econémico e cultural por meio de eventos, feiras e projetos de promogao da
cachaga goiana.
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A entidade conta atualmente com 24 produtores associados, formalizados e distribuidos por
diversos municipios goianos, com producao média anual de 450 mil litros. Esse volume
representa um salto significativo em relagao ao inicio da associagao, quando apenas seis empresas
estavam formalizadas, demonstrando crescimento solido e compromisso com boas praticas de
produgao.

A AGOPCAL mantém parcerias institucionais estratégicas com Sebrae Goias, Emater-GO,
Senar-GO, UFG e Sistema FIEG, além de apoio de empresas privadas do setor de bebidas,
turismo e gastronomia. Essas parcerias viabilizam capacitagoes, suporte técnico e participagao
em feiras e eventos de grande porte.

5.2. Comprovacao de producao artistica, cultural e promocional

A AGOPCAL possui ampla experiéncia na organizagao e participagao de eventos com foco em
gastronomia e cultura, com destaque para:

e Festival da Cachaga em Alexania — mais de 5 mil visitantes e impacto economico estimado
em R$ 500 mil para a economia local;

e Participagao anual no Festival de Cachaca de Brasilia;

e Ativagoes gastronomicas e culturais em eventos como Goias Gastronomia, “Sabor da
Experiéncia” e agoes do Sebrae-GO com o tema “Da Cana ao Copo’;

e Desenvolvimento do Projeto de Desenvolvimento da Cachaga de Alambique no Estado
de Goias junto ao Sebrae, incluindo mobilizagao de produtores, capacitagao técnica e
fortalecimento da marca coletiva.

Ao longo de sua atuagao, os associados da AGOPCAL conquistaram mais de 40 medalhas e

prémios nacionais e internacionais, reconhecendo a qualidade e a tradi¢ao da cachaga goiana.

A equipe da AGOPCAL é formada por profissionais experientes na gestao de eventos e ativagoes
gastronomicas, acostumados a lidar com logistica, atendimento ao publico, montagem de espagos
tematicos e execugao de degustagoes guiadas.

Com um histérico consistente de realizagdes, parcerias solidas, equipe qualificada e resultados
comprovados, a AGOPCAL demonstra plena capacidade técnica e gerencial para executar o
projeto “No Copo & Na Panela Cachagas de Alambique Goianas em Barretos 2025”, garantindo
exceléncia na execugao, impacto positivo na promociao da imagem do Estado de Goias e
fortalecimento do setor produtivo da cachaga artesanal.

6 - CRONOGRAMA DE EXECUCAO

Duracado Indicador
Item | Etapa Descricao QT

Inicio Término fisico
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Apos a
publicagao do

Contratacio de Extrato Termo

I Ia Prestador de de Fomento no I 0/09/2025 Nio hé. Nao ha
Servico Diario Oficial
do Estado
Execugao Execucao
Montagem | Desmontagem da
) 22 Execucdo do da estrutura: 0l ol
Proieto estrutura: 05/09/2025
21/08/2025

Antes, durante
Antes, durante e

Fiscalizacao de e apos a ) lizaca
apos arealizagao
3 32 Projeto realizagido do P ¢ ol 0l
do evento
evento
Compilagao e Apos a
apresentacao da | finalizagao da
presenta “ 19/11/ 2025. o
4 42 prestagao de execucao do ol

contas Projeto.

7 - ORCAMENTO

A Associagcao Goiana dos Produtores de Cachaga de Alambique — AGOPCAL apresenta uma
estimativa de custo total de R$ 295.775,00 (duzentos e noventa e cinco mil, setecentos e setenta
e cinco reais) para a execugao do projeto “No Copo & Na Panela — Cachagas de Alambique
Goianas em Barretos 2025”, contemplando os seguintes servigos:

Servico | — Sessoes de Degustacao Gastronomica (Comida Regional Goiana com
Cachaca de Alambique): execugao de servigo de 2.200 degustagoes, com o seguinte cardapio
e detalhamento técnico:

e Galinhada com pequi, toque de Cachaga

e Bolinho do Cerrado (Frango/Guariroba/Pequi) com creme de requeijao moreno e
cachaga

e Pamonha de sal e doce e ambrosia de cachaca
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e Bolinho do Arroz com pequi e ragu de frango na cachaga

e Pao de queijo recheado com ragu de carne de lata

e Ceviche currado na cachaga de alambique

e Arroz de Puta rica do alambique

e Croqueta de galinha caipira com maionese de bacon e cachaga
e Chica Doida alcoolizada

e Torresmo com barbecue de cachaca

e Disco de costela com mel de cachaga e pimenta de cheiro

Descricao Técnica Detalhada com Gramatura

|I. Galinhada com Pequi e Toque de Cachaca (200 g)
Arroz cozido no caldo de frango com pedagos suculentos de galinha caipira, pequi fresco e
finalizagdo com cachaga de alambique, que realca os aromas e intensifica a untuosidade.

2. Bolinho do Cerrado (100 g — 2 unidades)

Bolinhos de massa leve de frango desfiado com guariroba e pequi, fritos até ficarem crocantes.
Acompanha creme de requeijao moreno com perfume de cachaga.

3. Pamonha de Sal e Doce (I und) / Ambrosia de Cachaca (60 g)
Pamonha de milho fresco, opgao salgada com queijo curado ou doce com rapadura. Acompanha
ambrosia tradicional finalizada com cachaga para equilibrar dulgor e acidez.

4. Bolinho de Arroz com Pequi e Ragu de Frango na Cachaca (90 g - 2
unidades)

Bolinhos de arroz temperados com pequi, servidos com ragu de frango cozido lentamente na
cachaga, que intensifica o sabor e deixa a carne mais macia.

5. Pao de Queijo Recheado com Ragu de Carne de Lata (120 g - | unidade)
Pao de queijo artesanal, de casca crocante e miolo Umido, recheado com carne suina confitada
na propria gordura (“carne de lata”), trazendo sabores ricos e amanteigados.

6. Ceviche Curado na Cachaca de Alambique (120 g)
Peixe fresco curado em limao, pimenta-de-cheiro e finalizado com cachaga de alambique, criando
um perfil aromatico Unico e notas frescas.

1. Arroz de Puta Rica do Alambique (180 g)

Arroz cremoso preparado com carnes nobres, temperos do cerrado e toque de cachaga, que
realca o sabor e confere aroma sofisticado.

8. Croqueta de Galinha Caipira com Maionese de Bacon e Cachaca (100 g
— 2 unidades)
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Croquetas crocantes recheadas com frango caipira desfiado, servidas com maionese artesanal
de bacon defumado e cachaca, criando contraste entre cremosidade e defumado.

9. Chica Doida Alcoolizada (180 g)

Receita goiana tradicional a base de milho, queijo e linguica artesanal, assada e finalizada com
infusao de cachaca, trazendo mais cremosidade e aroma.

10. Torresmo com Barbecue de Cachaca (120 g)
Torresmos pururucados, crocantes e dourados, acompanhados de molho barbecue artesanal
feito com cachaga envelhecida, que agrega dogura e complexidade.

I 1. Disco de Costela com Mel de Cachaca e Pimenta-de-Cheiro (140 g- |
unidade)

Carne de costela desfiada e moldada em disco, grelhada na chapa e finalizada com mel de cachaga
e pimenta-de-cheiro, criando um sabor equilibrado entre doce e picante.

12. Mané Pelado com Reducdo de Rapadura e Cachaca (140 g)
Sobremesa tipica feita com mandioca ralada, queijo e coco fresco, servida com calda de rapadura
reduzida na cachaga, deixando a textura mais brilhante e sabor marcante.

I3. Costelinha de Porco Pinga e Frita com Mandioca Flambada na Cachaca
(180 g)

Costelinhas marinadas na cachaca e fritas até dourar, servidas com mandioca flambada, trazendo
equilibrio perfeito entre suculéncia e crocancia.

14. Kenga do Engenho (180 g)
Caldo de frango tradicional com milho verde fresco, finalizado com cachaga para intensificar os
sabores do milho e trazer leve perfume alcodlico.

15. Pastel de Frango com Pequi e Salada Temperada com Cachaca (100 g
— | unidades)

Pastéis crocantes recheados com frango desfiado, pequi e especiarias, acompanhados de salada
fresca temperada com vinagrete a base de cachaga.

16. Carreteiro do Divino (180 g)
Arroz carreteiro caldoso com carne seca, especiarias e ervas frescas, finalizado com cachaga,
que ajuda a acentuar os sabores da proteina e dos temperos.

17. Pirao de Piranha com Cachaca (/180 g)
Pirao cremoso feito com caldo de piranha, engrossado com farinha de mandioca e finalizado com
cachaca, elevando os aromas e o sabor do peixe.

18. Canjica de Cachaca e Pacoca (160 g)
Canijica cozida no leite de coco e leite condensado, aromatizada com cachaga e servida com
crocante de pagoca, equilibrando dogura e textura.
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19. Arroz das Cavalhadas - Escolha seu Lado (180 g)

Arroz tematico inspirado na Festa das Cavalhadas, com especiarias, proteina selecionada e toque
de cachaga, criando um prato histérico e cheio de tradigao.

20. Carne de Panela da Congada (160 g)

Carne bovina cozida lentamente, servida com angu de milho e finalizada com cachaga
envelhecida, que da brilho ao molho e sabor encorpado.

21. Pamonha Frita com Maionese de Cachaca e Pimenta-de-Cheiro (90 g -
2 unidades)

Cubos de pamonha frita, crocantes por fora e macios por dentro, servidos com maionese de
cachaga e pimenta-de-cheiro, trazendo cremosidade e leve picancia.

22. Caldinho de Chambari do Araguaia (160 g)

Caldo encorpado preparado com chambari cozido lentamente, aromatizado com cachaga de
alambique e finalizado com crocante de torresmo, unindo intensidade e textura.

Servico 2 - Sessoes de Degustacdao Guiada de Cachaca de Alambique: execucao de
servico de 1.100 degustagoes guiadas de cachaga de alambique goianas, prata, ouro ou
envelhecida, por degustagao, sendo 50ml por degustagao, totalizando 55 litros de cachaga de
alambique, devendo ser qualquer um dos rétulos a seguir:

Cachaga Premium Carvalho 500m| — Alambique Vale Do Cedro
Cachaga Res Esp Ouro 700ml- Alambique Vale Do Cedro
Cachaga Res Esp Prata 700mll- Alambique Vale Do Cedro
Cachaga Tradicional 700ml- Alambique Vale Do Cedro
Cachaga Res Esp Carvalho 750ml- Alambique Vale Do Cedro
Cachaga Res Esp Amburana 750ml - Alambique Vale Do Cedro
Cachaga Res Esp Jequitiba 700ml- Alambique Vale Do Cedro
Cachaga Da Posse 2 Madeiras — Alambique Da Posse

Cachaga Da Posse 700 MI — Alambique Da Posse

Cachaga Da Posse 150 MI — Alambique Da Posse

Cachaga Da Posse Gold — Alambique Da Posse

Cachaga Da Posse 700 MI Cx Madeira — Alambique Da Posse
Cachaga Blend 3 Madeiras 700ml — Alambique Capueira
Cachaga Blend 6 Madeiras 700m| — Alambique Capueira
Cachaga Prata Especial 700ml — Alambique Capueira

Kapputz - Licor De Chocolate E Café 700ml — Alambique Capueira
Kapputz - Licor De Coco 700ml — Alambique Capueira
Kapputz - Licor De Pistache 700ml — Alambique Capueira
Bananazinha 900m| — Alambique Bananazinha
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Bananazinha 750ml — Alambique Bananazinha

Bananazinha Vd 750ml — Alambique Bananazinha

Kit Alegria 3 Garafinha 200ml — Alambique Bananazinha
Canelazinha Vd 700ml — Alambique Bananazinha

Maracuja Bacana 500ml — Alambique Bananazinha

Cachaga Pirenopolina Vidro 700ml — Alambique Pirenopolina
Cachaga Pirenopolina Lou¢a 700ml — Alambique Pirenopolina
Cachaga Pirenopolina 50ml — Alambique Pirenopolina
Cachaca Caialua Prata 750 MI — Alambique Caialua

Cachaca Caialua Premium 750 M| — Alambique Caialua
Cachaca Caialua Helena 750ml — Alambique Caialua

Joia Do Cerrado — Alambique Callica

Cachaga Extra Premium Carvalho — Alambique Callica
Cachaga Premium Amburana — Alambique Callica

Dolé 700ml — Alambique Vale Das Aguas Quentes

Brazilian Cream 700ml| — Alambique Vale Das Aguas Quentes
Licor De Pequi 700ml — Alambique Vale Das Aguas Quentes
Licor De Frutas E Ervas 700 Ml — Alambique Vale Das Aguas Quentes
Barril 12 700ml — Alambique Vale Das Aguas Quentes
Cachaca Senior 700ml — Alambique Vale Das Aguas Quentes
Cachaca Prata 700ml — Alambique Vale Das Aguas Quentes
Cachaca Ouro 700ml — Alambique Vale Das Aguas Quentes
Rum Black Beard 500ml — Alambique Vale Das Aguas Quentes
Cachaga Do Carvalho — Alambique Dom Trajano

Cachaga De Jequitiba — Alambique Dom Trajano

Cachaga Tradicional — Alambique Dom Trajano

Cachaga Premium — Alambique Dom Trajano

Cachaga Prata — Alambique Duzé

Cachaga Ouro — Alambique Duzé

Cachaga Premium — Alambique Duzé

Cachaga De Alambique Prata 700 Ml — Alambique Zelluvi
Cachaga De Alambique Armazenada Ouro Balsamo — Alambique Zelluvi
Cachaga De Alambique evelhecida Carvalho Premium — Alambique Zelluvi
Cachaga Fininha — Alambique Capao Da Palha

Cachaga Capao Da Palha 2 Anos — Alambique Capao Da Palha
Cachaga Capao Da Palha 6 Anos — Alambique Capao Da Palha
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Servico 3 — SessOes de Degustacao de Coquetelaria com Cachaca de Alambique e
produtos regionais: execucao de 1.100 degustacoes de drinks autorais, sendo 25 ml por
degustagao de cachaga de alambique por degustagao, totalizando 27,5 litros de cachaga de
alambique, devendo ser qualquer um dos rétulos a seguir:

Cachaga Premium Carvalho 500ml — Alambique Vale Do Cedro
Cachaga Res Esp Ouro 700ml- Alambique Vale Do Cedro
Cachaga Res Esp Prata 700mll- Alambique Vale Do Cedro
Cachaga Tradicional 700ml- Alambique Vale Do Cedro
Cachaga Res Esp Carvalho 750ml- Alambique Vale Do Cedro
Cachaga Res Esp Amburana 750ml - Alambique Vale Do Cedro
Cachaga Res Esp Jequitiba 700ml- Alambique Vale Do Cedro
Cachaga Da Posse 2 Madeiras — Alambique Da Posse
Cachaga Da Posse 700 MI — Alambique Da Posse

Cachaga Da Posse 150 MI — Alambique Da Posse

Cachaga Da Posse Gold — Alambique Da Posse

Cachaga Da Posse 700 MI Cx Madeira — Alambique Da Posse
Cachaga Blend 3 Madeiras 700ml — Alambique Capueira
Cachaga Blend 6 Madeiras 700ml — Alambique Capueira
Cachaga Prata Especial 700m| — Alambique Capueira

Kapputz - Licor De Chocolate E Café 700ml — Alambique Capueira
Kapputz - Licor De Coco 700ml — Alambique Capueira
Kapputz - Licor De Pistache 700ml — Alambique Capueira
Bananazinha 900ml — Alambique Bananazinha

Bananazinha 750ml — Alambique Bananazinha

Bananazinha Vd 750ml — Alambique Bananazinha

Kit Alegria 3 Garafinha 200ml — Alambique Bananazinha
Canelazinha Vd 700ml — Alambique Bananazinha

Maracuja Bacana 500ml — Alambique Bananazinha

Cachaga Pirenopolina Vidro 700ml — Alambique Pirenopolina
Cachaga Pirenopolina Lou¢a 700ml — Alambique Pirenopolina
Cachaga Pirenopolina 50ml — Alambique Pirenopolina
Cachaca Caialua Prata 750 MI — Alambique Caialua

Cachaca Caialua Premium 750 M| — Alambique Caialua
Cachaca Caialua Helena 750ml — Alambique Caialua

Joia Do Cerrado — Alambique Callica

Cachaga Extra Premium Carvalho — Alambique Callica
Cachaga Premium Amburana — Alambique Callica

Dolé 700ml — Alambique Vale Das Aguas Quentes

Brazilian Cream 700ml — Alambique Vale Das Aguas Quentes
Licor De Pequi 700ml — Alambique Vale Das Aguas Quentes
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Licor De Frutas E Ervas 700 Ml — Alambique Vale Das Aguas Quentes
Barril 12 700ml — Alambique Vale Das Aguas Quentes

Cachaca Senior 700ml — Alambique Vale Das Aguas Quentes

Cachaca Prata 700ml — Alambique Vale Das Aguas Quentes

Cachaca Ouro 700ml — Alambique Vale Das Aguas Quentes

Rum Black Beard 500ml — Alambique Vale Das Aguas Quentes

Cachaga Do Carvalho — Alambique Dom Trajano

Cachaga De Jequitiba — Alambique Dom Trajano

Cachaga Tradicional — Alambique Dom Trajano

Cachaga Premium — Alambique Dom Trajano

Cachaga Prata — Alambique Duzé

Cachaga Ouro — Alambique Duzé

Cachaga Premium — Alambique Duzé

Cachaga De Alambique Prata 700 Ml — Alambique Zelluvi

Cachaga De Alambique Armazenada Ouro Balsamo — Alambique Zelluvi
Cachaga De Alambique evelhecida Carvalho Premium — Alambique Zelluvi
Cachaga Fininha — Alambique Capao Da Palha

Cachaga Capao Da Palha 2 Anos — Alambique Capao Da Palha

Cachaga Capao Da Palha 6 Anos — Alambique Capao Da Palha

Servico 4 - Fornecimento de Kit Promocional “Deguste Goias’’: execugao de servigo
de execucao de fornecimento de 120 kits promocionais com produtos regionais, contendo pelo
menos, | doce, | cachaga de alambique Goiana e pequi. A cachaga devera ser de um dos rétulos
a seguir:

Cachaga Premium Carvalho 500ml — Alambique Vale Do Cedro

Cachaga Res Esp Ouro 700ml- Alambique Vale Do Cedro

Cachaga Res Esp Prata 700mll- Alambique Vale Do Cedro

Cachaga Tradicional 700ml- Alambique Vale Do Cedro

Cachaga Res Esp Carvalho 750ml- Alambique Vale Do Cedro

Cachaga Res Esp Amburana 750ml - Alambique Vale Do Cedro

Cachaga Res Esp Jequitiba 700ml- Alambique Vale Do Cedro

Cachaga Da Posse 2 Madeiras — Alambique Da Posse

Cachaga Da Posse 700 MI — Alambique Da Posse

Cachaga Da Posse 150 MI — Alambique Da Posse

Cachaga Da Posse Gold — Alambique Da Posse

Cachaga Da Posse 700 MI Cx Madeira — Alambique Da Posse

Cachaga Blend 3 Madeiras 700ml — Alambique Capueira

Cachaga Blend 6 Madeiras 700ml — Alambique Capueira

Cachaga Prata Especial 700m| — Alambique Capueira
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Kapputz - Licor De Chocolate E Café 700m| — Alambique Capueira
Kapputz - Licor De Coco 700ml — Alambique Capueira

Kapputz - Licor De Pistache 700ml — Alambique Capueira
Bananazinha 900ml — Alambique Bananazinha

Bananazinha 750ml — Alambique Bananazinha

Bananazinha Vd 750ml — Alambique Bananazinha

Kit Alegria 3 Garafinha 200ml — Alambique Bananazinha
Canelazinha Vd 700ml — Alambique Bananazinha

Maracuja Bacana 500ml — Alambique Bananazinha

Cachaga Pirenopolina Vidro 700ml — Alambique Pirenopolina
Cachaga Pirenopolina Louga 700ml — Alambique Pirenopolina
Cachaga Pirenopolina 50ml — Alambique Pirenopolina

Cachaca Caialua Prata 750 M| — Alambique Caialua

Cachaca Caialua Premium 750 M| — Alambique Caialua

Cachaca Caialua Helena 750ml — Alambique Caialua

Joia Do Cerrado — Alambique Callica

Cachaga Extra Premium Carvalho — Alambique Callica

Cachaga Premium Amburana — Alambique Callica

Dolé 700ml — Alambique Vale Das Aguas Quentes

Brazilian Cream 700ml — Alambique Vale Das Aguas Quentes

Licor De Pequi 700ml — Alambique Vale Das Aguas Quentes

Licor De Frutas E Ervas 700 Ml — Alambique Vale Das Aguas Quentes
Barril 12 700ml — Alambique Vale Das Aguas Quentes

Cachaca Senior 700ml — Alambique Vale Das Aguas Quentes
Cachaca Prata 700ml — Alambique Vale Das Aguas Quentes
Cachaca Ouro 700ml — Alambique Vale Das Aguas Quentes

Rum Black Beard 500ml — Alambique Vale Das Aguas Quentes
Cachaga Do Carvalho — Alambique Dom Trajano

Cachaga De Jequitiba — Alambique Dom Trajano

Cachaga Tradicional — Alambique Dom Trajano

Cachaga Premium — Alambique Dom Trajano

Cachaga Prata — Alambique Duzé

Cachaga Ouro — Alambique Duzé

Cachaga Premium — Alambique Duzé

Cachaga De Alambique Prata 700 Ml — Alambique Zelluvi

Cachaga De Alambique Armazenada Ouro Balsamo — Alambique Zelluvi
Cachaga De Alambique evelhecida Carvalho Premium — Alambique Zelluvi
Cachaga Fininha — Alambique Capao Da Palha

Cachaga Capao Da Palha 2 Anos — Alambique Capao Da Palha
Cachaga Capao Da Palha 6 Anos — Alambique Capao Da Palha
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7.1. ORCAMENTO RESUMIDO

Secretaria de Estado
Caod. Especificacao da Retomada Total R$
(concedente) R$
Servico | — Sessoes de
Degustacao
0l Gastronomica (Comida | R$ 149.600,00 R$ 149.600,00
Regional Goiana com
Cachaca de Alambique):
Servico 2 - SessoOes de
02 Degustaciao Guiada de | R$ 68.750,00 R$ 68.750,00
Cachaca de Alambique:
Servico 3 — Sessoes de
Degustacado de
03 Coquetelaria com R$ 62.425,00 R$ 62.425,00
Cachaca de Alambique
e produtos regionais:
Servico 4 -
F i Ki
04 ornecimento de it | o 1500000 | RS 15.000,00
Promocional “Deguste
Goias”:
Subtotal R$ 295.775,00

8 - PLANO DE APLICACAO

Parceiro Publico (R$)

Parceiro Privado(R$)

Total (R$)

R$ 294.525,00

R$ 295.775,00

9 - DETALHAMENTO DA APLICAGCAO DE RECURSOS FINANCEIROS

Especificacao (R$)

Valor(R$)

Material de Consumo

Servigos de Terceiros — Pessoa Fisica

Servicos de Terceiros — Pessoa Juridica

R$ 295.775,00

Custos Indiretos/Equipe Encarregada pela execugao

Equipamentos e Materiais Permanentes

TOTAL

R$ 295.775,00
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10 - DETALHAMENTO DE DESPESAS

10.1. SERVICOS DE TERCEIROS PESSOAS JURIDICA

. - Valor Valor
Item Especificacao Und. | Qtde Unitério Total
Servico | —= | Execugao de servico de 2.200
Sessoes de | degustagdes, com o seguinte
Degustacao | cardapio e detalhamento
Gastronomic | técnico:
a (Comida
Regional Galinhada com pequi,
Goiana com toque de Cachaga
Cachaca de Bolinho do Cerrado
Alambique): (Frango/Guariroba/Pequi
) com creme de requeijao
moreno e cachaga
Pamonha de sal e doce e
ambrosia de cachaca
Bolinho do Arroz com
pequi e ragu de frango na
cachaga R$
Pao de queijo recheado Und 2.200 R$ 68,00 149.600,00

com ragu de carne de lata
Ceviche currado na
cachaga de alambique
Arroz de Puta rica do
alambique

Croqueta de galinha
caipira com maionese de
bacon e cachaga

Chica Doida alcoolizada
Torresmo com barbecue
de cachaca

Disco de costela com mel
de cachaca e pimenta de
cheiro
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Descricao Técnica
Detalhada com
Gramatura

|. Galinhada com Pequi e
Toque de Cachaca (200 g)

Arroz cozido no caldo de frango
com pedagos suculentos de
galinha caipira, pequi fresco e
finalizagdo com cachaga de
alambique, que realga os aromas
e intensifica a untuosidade.

2. Bolinho do Cerrado
(100 g — 2 unidades)

Bolinhos de massa leve de frango
desfiado com guariroba e pequi,
fritos até ficarem crocantes.
Acompanha creme de requeijao
moreno com perfume de
cachaca.

3. Pamonha de Sal e
Doce (I und) / Ambrosia
de Cachaca (60 g)

Pamonha de milho fresco, opgao
salgada com queijo curado ou
doce com rapadura. Acompanha
ambrosia tradicional finalizada
com cachaga para equilibrar
dulcor e acidez.

4. Bolinho de Arroz com
Pequi e Ragu de Frango
na Cachaca (90 g - 2
unidades)

Bolinhos de arroz temperados
com pequi, servidos com ragu de
frango cozido lentamente na
cachaga, que intensifica o sabor e
deixa a carne mais macia.

5. Pao de Queijo
Recheado com Ragu de
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Carne de Lata (120 g - |
unidade)

Pao de queijo artesanal, de casca
crocante e miolo  Umido,
recheado com carne suina
confitada na proépria gordura
“carne de lata”), trazendo
sabores ricos e amanteigados.

6. Ceviche Curado na
Cachaca de Alambique

(120 g)

Peixe fresco curado em limao,
pimenta-de-cheiro e finalizado
com cachaga de alambique,
criando um perfil aromatico
Unico e notas frescas.

7. Arroz de Puta Rica do
Alambique (180 g)

Arroz cremoso preparado com
carnes nobres, temperos do
cerrado e toque de cachaga, que
realca o sabor e confere aroma
sofisticado.

8. Croqueta de Galinha
Caipira com Maionese de
Bacon e Cachaca (100 g -
2 unidades)

Croquetas crocantes recheadas
com frango caipira desfiado,
servidas com maionese artesanal
de bacon defumado e cachaga,
criando contraste entre
cremosidade e defumado.

9. Chica Doida
Alcoolizada (180 g)

Receita goiana tradicional a base
de milho, queijo e linguica
artesanal, assada e finalizada com
infusio de cachaga, trazendo
mais cremosidade e aroma.
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10. Torresmo com
Barbecue de Cachaca

(120 g)

Torresmos pururucados,
crocantes e dourados,
acompanhados de molho

barbecue artesanal feito com
cachaca envelhecida, que agrega
dogura e complexidade.

I 1. Disco de Costela com
Mel de Cachaca e
Pimenta-de-Cheiro (140
g — | unidade)

Carne de costela desfiada e
moldada em disco, grelhada na
chapa e finalizada com mel de
cachaga e pimenta-de-cheiro,
criando um sabor equilibrado
entre doce e picante.

12. Mané Pelado com
Reducido de Rapadura e
Cachaca (140 g)

Sobremesa tipica feita com
mandioca ralada, queijo e coco
fresco, servida com calda de
rapadura reduzida na cachaga,
deixando a textura mais
brilhante e sabor marcante.

13. Costelinha de Porco
Pinga e Frita com
Mandioca Flambada na
Cachaca (180 g)

Costelinhas marinadas na
cachaca e fritas até dourar,
servidas com mandioca flambada,
trazendo  equilibrio  perfeito
entre suculéncia e crocancia.

14. Kenga do Engenho
(180 g)

Caldo de frango tradicional com
milho verde fresco, finalizado
com cachaga para intensificar os
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sabores do milho e trazer leve
perfume alcodlico.

I5. Pastel de Frango com

Pequi e Salada
Temperada com
Cachaca (100 g - |
unidades)

Pastéis crocantes recheados com
frango  desfiado, pequi e
especiarias, acompanhados de
salada fresca temperada com
vinagrete a base de cachaga.

16. Carreteiro do Divino
(180 g)

Arroz carreteiro caldoso com
carne seca, especiarias e ervas
frescas, finalizado com cachaca,
que ajuda a acentuar os sabores
da proteina e dos temperos.

17. Pirdao de Piranha com
Cachaca (180 g)

Pirao cremoso feito com caldo
de piranha, engrossado com
farinha de mandioca e finalizado
com cachaga, elevando os
aromas e o sabor do peixe.

18. Canjica de Cachaca e
Pacoca (160 g)

Canijica cozida no leite de coco e
leite condensado, aromatizada
com cachaca e servida com
crocante de pagoca, equilibrando
dogura e textura.

19. Arroz das Cavalhadas
— Escolha seu Lado (180 g)

Arroz tematico inspirado na
Festa das Cavalhadas, com
especiarias, proteina selecionada
e toque de cachaga, criando um
prato historico e cheio de
tradigao.
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20. Carne de Panela da
Congada (160 g)

Carne bovina cozida lentamente,
servida com angu de milho e
finalizada com cachaga
envelhecida, que da brilho ao
molho e sabor encorpado.

21. Pamonha Frita com
Maionese de Cachaca e
Pimenta-de-Cheiro (90 g
— 2 unidades)

Cubos de pamonha frita,
crocantes por fora e macios por
dentro, servidos com maionese
de cachaga e pimenta-de-cheiro,
trazendo cremosidade e leve
picancia.

22. Caldinho de
Chambari do Araguaia

(160 g)

Caldo encorpado preparado
com chambari cozido
lentamente, aromatizado com
cachaga de alambique e
finalizado com crocante de
torresmo, unindo intensidade e
textura

Servico 2 -
Sessoes de
Degustacao
Guiada de
Cachaca de
Alambique:

Execucao de servico de [.100
degustagoes guiadas de cachaga
de alambique goianas, prata,
ouro ou envelhecida, por
degustagao, sendo 50ml por
degustacao, totalizando 55 litros
de cachaga de alambique,
devendo ser qualquer um dos
rotulos a seguir:

Cachaca Premium Carvalho
500ml — Alambique Vale Do
Cedro

Und

[.100

R$ 62,50

R$
68.750,00
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Cachaga Res Esp Ouro 700ml-
Alambique Vale Do Cedro
Cachaga Res Esp Prata 700mll-
Alambique Vale Do Cedro
Cachaca Tradicional 700ml-
Alambique Vale Do Cedro
Cachaga Res Esp Carvalho
750ml-  Alambique Vale Do
Cedro

Cachaga Res Esp Amburana
750ml - Alambique Vale Do
Cedro

Cachaga Res Esp Jequitiba
700ml- Alambique Vale Do
Cedro

Cachaca Da Posse 2 Madeiras —
Alambique Da Posse

Cachaga Da Posse 700 MI —
Alambique Da Posse

Cachagca Da Posse 150 MI —
Alambique Da Posse

Cachagca Da Posse Gold -
Alambique Da Posse

Cachaga Da Posse 700 Ml Cx
Madeira — Alambique Da Posse
Cachaca Blend 3 Madeiras 700ml
— Alambique Capueira

Cachaca Blend 6 Madeiras 700ml
— Alambique Capueira

Cachaga Prata Especial 700ml —
Alambique Capueira

Kapputz - Licor De Chocolate E
Café  700ml -  Alambique
Capueira

Kapputz - Licor De Coco 700ml
— Alambique Capueira

Kapputz - Licor De Pistache
700ml — Alambique Capueira
Bananazinha 900ml — Alambique

Bananazinha
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Bananazinha 750ml — Alambique
Bananazinha

Bananazinha Vd  750ml
Alambique Bananazinha

Kit Alegria 3 Garafinha 200ml
Alambique Bananazinha
Canelazinha Vd  700ml -
Alambique Bananazinha

Maracuja Bacana 500ml -
Alambique Bananazinha

Cachaga Pirenopolina  Vidro
700ml — Alambique Pirenopolina
Cachaga  Pirenopolina Louga
700ml — Alambique Pirenopolina
Cachaga Pirenopolina 50ml —
Alambique Pirenopolina

Cachaca Caialua Prata 750 Ml —
Alambique Caialua

Cachaca Caialua Premium 750 Mi
— Alambique Caialua

Cachaca Caialua Helena 750ml —
Alambique Caialua

Jéia Do Cerrado — Alambique
Callica

Cachaga Extra Premium
Carvalho — Alambique Callica
Cachaga Premium Amburana —
Alambique Callica

Dolé 700ml — Alambique Vale
Das Aguas Quentes

Brazilian Cream 700ml -
Alambique Vale Das Aguas
Quentes

Licor De Pequi 700ml -
Alambique Vale Das Aguas
Quentes

Licor De Frutas E Ervas 700 M| —
Alambique Vale Das Aguas
Quentes

Barril 12 700ml — Alambique Vale
Das Aguas Quentes
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Cachaga  Senior 700ml -
Alambique Vale Das Aguas
Quentes

Cachaca Prata 700ml -
Alambique Vale Das Aguas
Quentes

Cachacga  Ouro 700ml -
Alambique Vale Das Aguas
Quentes

Rum Black Beard 500ml -
Alambique Vale Das Aguas
Quentes

Cachaga Do Carvalho -
Alambique Dom Trajano
Cachaga De  Jequitiba —
Alambique Dom Trajano

Cachaga Tradicional
Alambique Dom Trajano
Cachaga Premium — Alambique
Dom Trajano

Cachaga Prata — Alambique Duzé
Cachaga Ouro - Alambique
Duzé

Cachaga Premium — Alambique
Duzé

Cachaga De Alambique Prata
700 MI — Alambique Zelluvi
Cachaga De Alambique
Armazenada Ouro Balsamo -
Alambique Zelluvi

Cachaga De Alambique
evelhecida Carvalho Premium —
Alambique Zelluvi

Cachaga Fininha — Alambique
Capao Da Palha

Cachaga Capao Da Palha 2 Anos
— Alambique Capao Da Palha
Cachaga Capao Da Palha 6 Anos
— Alambique Capao Da Palha
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Servico 3 —
Sessoes de
Degustacao
de
Coquetelaria
com
Cachaca de
Alambique e
produtos
regionais:

Execucao de servico de 1.100
degustacoes de drinks autorais,
sendo 25 ml por degustagao de
cachaga de alambique por
degustagiao, totalizando 27,5
litros de cachaga de alambique,
devendo ser qualquer um dos
rétulos a seguir:

Cachagca Premium Carvalho
500ml — Alambique Vale Do
Cedro

Cachaga Res Esp Ouro 700ml-
Alambique Vale Do Cedro
Cachaga Res Esp Prata 700mll-
Alambique Vale Do Cedro
Cachaga Tradicional 700ml-
Alambique Vale Do Cedro
Cachaga Res Esp Carvalho
750ml-  Alambique Vale Do
Cedro

Cachaga Res Esp Amburana
750ml - Alambique Vale Do
Cedro

Cachaga Res Esp Jequitiba
700ml- Alambique Vale Do
Cedro

Cachaca Da Posse 2 Madeiras —
Alambique Da Posse

Cachaga Da Posse 700 Ml —
Alambique Da Posse

Cachaga Da Posse 150 Ml —
Alambique Da Posse

Cachagca Da Posse Gold -
Alambique Da Posse

Cachaga Da Posse 700 Ml Cx
Madeira — Alambique Da Posse
Cachaca Blend 3 Madeiras 700ml
— Alambique Capueira

Cachaca Blend 6 Madeiras 700ml
— Alambique Capueira

Und

[.100

R$ 56,75

R$
62.425,00
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Cachaga Prata Especial 700ml —
Alambique Capueira

Kapputz - Licor De Chocolate E
Café  700ml -  Alambique
Capueira

Kapputz - Licor De Coco 700ml
— Alambique Capueira

Kapputz - Licor De Pistache
700ml — Alambique Capueira
Bananazinha 900ml — Alambique
Bananazinha

Bananazinha 750ml — Alambique
Bananazinha

Bananazinha Vd  750ml
Alambique Bananazinha

Kit Alegria 3 Garafinha 200ml
Alambique Bananazinha
Canelazinha Vd  700ml -
Alambique Bananazinha
Maracuja Bacana 500ml —

Alambique Bananazinha

Cachaga Pirenopolina  Vidro
700ml — Alambique Pirenopolina
Cachaga  Pirenopolina Louga
700ml — Alambique Pirenopolina
Cachaga Pirenopolina 50ml —
Alambique Pirenopolina
Cachaca Caialua Prata 750 M| —
Alambique Caialua

Cachaca Caialua Premium 750 M
— Alambique Caialua

Cachaca Caialua Helena 750ml| —
Alambique Caialua

Joia Do Cerrado — Alambique
Callica

Cachaga Extra Premium
Carvalho — Alambique Callica
Cachaca Premium Amburana —
Alambique Callica

Dolé 700ml — Alambique Vale
Das Aguas Quentes
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Brazilian Cream 700ml —
Alambique Vale Das Aguas
Quentes

Licor De Pequi 700ml -
Alambique Vale Das Aguas
Quentes

Licor De Frutas E Ervas 700 Ml —
Alambique Vale Das Aguas
Quentes

Barril 12 700ml — Alambique Vale
Das Aguas Quentes

Cachagca  Senior 700ml -
Alambique Vale Das Aguas
Quentes

Cachaga Prata 700ml -
Alambique Vale Das Aguas
Quentes

Cachaga Ouro 700ml -
Alambique Vale Das Aguas
Quentes

Rum Black Beard 500ml -
Alambique Vale Das Aguas
Quentes

Cachacga Do Carvalho -
Alambique Dom Trajano
Cachaga De  Jequitiba -
Alambique Dom Trajano
Cachaca Tradicional -
Alambique Dom Trajano
Cachaga Premium — Alambique
Dom Trajano

Cachaga Prata — Alambique Duzé
Cachaga Ouro - Alambique
Duzé

Cachaga Premium — Alambique
Duzé

Cachaga De Alambique Prata
700 M| — Alambique Zelluvi
Cachaga De Alambique
Armazenada Ouro Balsamo —
Alambique Zelluvi
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Cachaga De Alambique
evelhecida Carvalho Premium —
Alambique Zelluvi

Cachaga Fininha — Alambique
Capao Da Palha

Cachaga Capao Da Palha 2 Anos
— Alambique Capao Da Palha
Cachaga Capao Da Palha 6 Anos
— Alambique Capao Da Palha

Servico 4 -
Forneciment
o de Kit R$
“Deguste
Goias”’:
Subtotal R$ 295.775,00
11 - CRONOGRAMA DE DESEMBOLSO PARCEIROS PUBLICOS (R9$)
1? Parcela 2® Parcela 32 Parcela

ApOs assinatura do termo de fomento -
Valor Integral

12 - CRONOGRAMA DE DESEMBOLSO PARCEIRO PRIVADO CONTRAPARTIDA
(R$)

1 Parcela 2% Parcela 32 Parcela

13 - PEDE-SE APROVAGCAO

Goiania, Goias 2| de agosto de 2025.
Luiz Alvares de Campos Filho

Presidente Agopcal - Associagao Goiana Dos Produtores De Cachaga De Alambique
CNPJ: 26.406.615/0001-06
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