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ESTADO DE GOIAS
SECRETARIA DE ESTADO DA RETOMADA

TERMO DE REFERENCIA

1. DO OBIJETO

1.1. Trata-se de selecdo de interessados na permissdo de uso de espaco/quiosques na Vila Gastrondmica do Arraia do Bem 2025, que acontecera
entre os dias 06/06/2025 a 08/06/2025 no Estadio Serra Dourada em Goiania/GO, para a instalagdo temporaria de lanchonetes, responsaveis pelas atividades
de manipulacdo dos alimentos por periodo determinado, conforme condicdes e especificacdes contidas no Item 03 do presente Termo.

2. DA JUSTIFICATIVA

2.1 O Arraid do Bem serd um evento que destaca as raizes culturais de Goias, especialmente as festas de S3o Jodo, promovendo as
qguadrilhas e as dancas tipicas, que fazem parte da tradicdo do estado. O Arraid do Bem sera um evento que destaca as raizes culturais de Goias,
especialmente as festas de S3o Jodo, promovendo as quadrilhas e as dangas tipicas, que fazem parte da tradicdo do estado. Além disso, a gastronomia serd
uma das grandes atragGes do evento, com destaque para as comidas tipicas de Goids, como a deliciosa pamonha, o tradicional empadao goiano, e outras
delicias juninas, que sao saboreadas com muito orgulho pelas familias goianas durante o més de junho. Essas iguarias, carregadas de sabor e histdria, sao
um elemento importante na celebracdo da culinaria goiana.

2.2 O evento sera realizado no estacionamento do Estadio Serra Dourada, entre os dias 06 e 08 de junho de 2025, com entrada gratuita e
programacao voltada para todos os publicos, promovendo inclusdo e lazer para a comunidade. O Publico estimado é de 60 mil pessoas por dia.

2.3 O evento se insere como uma acgao estratégica para promover o turismo em Goids, conforme a competéncia da Secretaria da Retomada
no fomento a politica estadual de turismo. A realizacdo do Arraia do Bem nado sé atraira turistas, mas também fortalecera o senso de identidade cultural
entre os goianos.

2.4 Goias possui uma rica tradicdo de celebragdes de S3o Jodo, especialmente as festas juninas, que sdao marcadas por quadrilhas
animadas, dancas tipicas, barracas de comidas tradicionais e celebracdes religiosas. Historicamente, essas festas tém forte presenca nas cidades goianas,
como Pirendpolis, Goiania e outras regides do estado, que se tornam pontos de encontro de turistas e moradores durante o més de junho.

2.5 As quadrilhas sdo uma das maiores atracGes dessas festas. Elas representam a unido da musica, danga e figurino tipico, sendo um
simbolo da tradicdo e da alegria do povo goiano. Essas apresentacdes relinem pessoas de todas as idades e sdo, sem duvida, uma das manifestacdes
culturais mais queridas e esperadas da populacdo. O Arraia do Bem tera a participacao das principais quadrilhas e quadrilheiros de Goias, celebrando essa
tradicao e proporcionando visibilidade aos grupos locais.
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2.6 Ao promover o Arraia do Bem, Goias reafirma sua identidade cultural, unindo a tradicao das festas de S3o Jodo a promogdo de sua
gastronomia, musica e arte popular. O local do evento sera composto por varias acdes, as quais listamos abaixo, a titulo exemplificativo:

i)_Fomento ao Turismo: O evento se insere como uma agdo estratégica para promover o turismo em Goias, além de fortalecer o senso de
identidade cultural entre os goianos;

ii) Apresentacao de Quadrilhas Juninas: As quadrilhas juninas e dancas tipicas, que fazem parte da tradicdo do estado e sdo uma das
maiores atracdes das festas de Sdo Jodo, terdo um espaco de destaque no Arraid do Bem;

iii) Gastronomia Junina: Uma das grandes atracdes do evento serd a culinaria tradicional de Goias e das festas juninas, com pratos tipicos
como pamonha, empadao goiano, pé de moleque, arroz doce e entre outros que carregam sabor e histéria;

iv) Musica tipica: A musica é um elemento fundamental nas festas juninas de Goias, refletindo a rica diversidade cultural do estado. As
melodias e ritmos tradicionais, como o sertanejo, a viola caipira, o forrd, dentre outros, transmitidos de geracdo em gera¢do, animam as quadrilhas,
embalam as dancgas e criam uma atmosfera festiva e acolhedora. A musica goiana estara presente na celebracdo junina do "Arraia do Bem", de modo a
valorizar e promover essa expressao cultural, além da realizacdo de shows de grandes artistas nacionais.

3. DA ESPECIFICAGAO E DO QUANTITATIVO DO OBJETO

3.1. Selecdo de interessados na permissdao de uso de quiosques na Vila Gastrondmica do Arraia do Bem 2025, que acontecera entre os dias
06/06/2025 a 08/06/2025 no Estadio Serra Dourada em Goidnia/GO, para a instalacdo temporaria de lanchonetes responsaveis pelas atividades de
manipulagdo dos alimentos por periodo determinado.

3.2 O presente processo selecionara 40 (quarenta)_cessionarios para abertura de quiosques, de forma padronizada, visando atender um publico
estimado de, aproximadamente, 60 mil pessoas por dia de evento, assim distribuidos por especialidade/grupo:

QUANTIDADE
GRUPO ESPECIALIDADE DE VAGAS

1 Pizza 3
2 Hamburguer 4
3 Hot Dog 3
4 Churrasquinho / Jantinha 4
5 Pastel 4

Pamonha 3
6

Derivados do milho (canjica, milho cozido,
. . 2
curau, cachapa, chica doida)

7 Caldo

Tapioca
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9 Crepe 2
10 Empadao 3
11 Sucos natuais e cremes 2
12 Sorvete e Acai 1
13 Churros 1
14 Pé de molequﬁet pagoca, maca .do'amor, )
doces tradicionais de festa junina.
TOTAL 40
3.3. Cada Proponente devera escolher apenas um grupo/especialidade e apresentar uma proposta de cardapio que devera atender aos requisitos

minimos e obrigatdrios abaixo elencados, podendo acrescentar outros itens até o limite maximo de 10 (dez) itens, considerando o segmento escolhido:

GRUPO 1 - PI

ZZA

Item

Por¢ao

Descritivo

Pizza salgada de calabresa

Porcao individual
250g

Massa a base de trigo, calabresa com a
gramatura estimada de 100g, queijos, molho
de tomate, condimentos, acompanhado de
saché de ketchup, maionese e mostarda.

Pizza doce de chocolate

Porcdo individual
100g

Massa a base de trigo, queijo, chocolate.

Pizza Familia de calabresa

Grande (8 pedacos)

Massa a base de trigo, calabresa com a
gramatura estimada de 400g, queijos, molho
de tomate, condimentos, acompanhado de
saché de ketchup, maionese e mostarda.

GRUPO 2 - HAMBURGUER *

Item

Porgao

Descritivo

Sanduiche X-Salada

Porcao individual
350g

P3o com gergelim, proteina bovina 150g,
queijo, embutidos (bacon, calabresa e
salsicha), saladas (alface, tomate, picles entre
outros) e 1 molho, acompanhado de saché de
ketchup, maionese e mostarda

Batata frita

Porcdo individual
150g a 200g

Batata inglesa 150g, frita, acompanhado de
saché de ketchup, maionese e mostarda

Batata frita Especial

Porgao para 3
pessoas

Batata inglesa 500g, bacon e queijo,
acompanhado de saché de ketchup,
maionese e mostarda
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ou

Sanduiche Gourmet

Porcao individual
350g

P3o brioche, 170g hamburguer corte nobre,
queijo, bacon, saladas (alface, tomate, picles
entre outros) e maionese verde,
acompanhado de saché de ketchup,
maionese e mostarda

Batata frita

Porcdo individual
150g

Batata inglesa 150g, frita, acompanhado de
saché de ketchup, maionese e mostarda

Batata frita Especial

Porgao para 3
pessoas

Batata inglesa 500g, bacon e queijo,
acompanhado de saché de ketchup,
maionese e mostarda

* Para este grupo, devera ser escolhido o modelo de sanduiche, se "x-salada" ou "gourmet. As
opcoes de batata frita sdo requisitos minimos para qualquer uma das modalidades.

GRUPO 3 - HOT DOG

Item

Por¢ao

Descritivo

Hot Dog

Por¢do individual
200g

P3o para hot dog 50g, 100g salsicha (de 12
linha), molhos, milho e batata palha,
acompanhando de saché de ketchup,
maionese e mostarda.

GRUPO 4 - CHURRASQUINHO / JANTINHA

Item

Por¢ao

Descritivo

Espetinho de frango

Porcao individual

100g de peito de frango, espeto de madeira

100g

. . Porgdo individual . .

Espetinho de carne bovina 100g 100g de contra filé, espeto de madeira
Espetinho de“Kafta com Por¢do individual 100g de kafta com queijo, espeto de madeira
queijo 100g
e Porc¢do individual, 02 acompanhamentos
. Porgdo individual . .

Jantinha 500 (arroz 200g e feijao tropeiro 100g), 1

& guarnicao 80g, salada 50g e espetinho 100g.
GRUPO 5 - PASTEL
Item Porgao Descritivo

Pastel de carne

Porcao individual
280g

Massa de pastel, medidas de 20cm x 10 cm,
200g de recheio, acompanhando de saché de
ketchup, maionese e mostarda.
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Pastel de queijo

Porcao individual
280g

Massa de pastel, medidas de 20cm x 10 cm,
200g de recheio, acompanhando de saché de
ketchup, maionese e mostarda.

GRUPO 6 - PAMONHA E DE

RIVADOS DO MILHO

Item Por¢ao Descritivo
Porcdo individual Deve ser composta exclusivamente de massa
Pamonha de sal . . .
300g de milho, queijo e condimentos.
Pamonha a moda com Porcdo individual Deve ser composta exclusivamente de massa
linguica 300g de milho, linguica e queijo.
Porcao individual Deve ser composta exclusivamente de massa
Pamonha doce . " .
300g de milho, queijo e agucar.

Porcao individual

Deve ser composta exclusivamente de massa

Chica doida 200 de milho, carne bovina, ou linguica, ou
& frango, condimentos e queijo.
Canjica Porcao individual A base de milho branco cozido, leite e agcar.
Milho cozido Unidade Espiga de milho verde cozido em agua e sal.
o e Massa de milho verde, leite e acucar, servida
Curau Por¢do individual
cremosa.
P de milh d ido, tradicional
Cachapa Porg¢do individual anqu.ec,a. e,m.l © verde moido, tradiciona
da culinaria tipica.
GRUPO 7 - CALDO
Item Por¢ao Descritivo
Porgdo individual D ilh
Caldo de milho com frango orcdo individual de eve ser composto por massa de milho,
300 ml frango, temperos e condimentos.

Caldo de Feijao

Porcdo individual de
300 ml

Deve ser composto pela base de feijao,
temperos e condimentos. Podera conter
bacon, calabresa.

Caldo de costela

Porcdo individual de
300 ml

Deve ser composto pela base de mandioca,
carne bovina (costela), temperos e
condimentos.

GRUPO 8 - TAPIOCA

Item

Porgao

Descritivo

Tapioca de queijo

Porc¢do individual

Deve conter no minimo 100g de queijo de

200g 1°linha.
Tapioca de leite condensado Por¢do individual Deve conter no minimo 100g de queijo de
e queijo 200g 1°linha e leite condensado.
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GRUPO 9 - CREPE

Item

Por¢ao

Descritivo

Crepe de frango com
catupiry

Porcdo individual
150g

Base de farinha de trigo. Deve conter no
minimo 100g de proteina de 1°linha, queijo,
salada e demais ingredientes de acordo com
a receita do fornecedor.

Crepe suico de presunto e

Unidade (100g)

Base de farinha de trigo. Deve conter no
minimo 50g de proteina de 1°linha, queijo,
embutidos e demais ingredientes de acordo
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queijo
com a receita do fornecedor.
GRUPO 10 - EMPADAO
Item Porgao Descritivo
Massa amanteigada de trigo, recheio de
frango desfiado (300g), guariroba cozida,
linguica suina (calabresa ou caseira), ovos
o aproximadamente | cozidos picados, milho-verde, azeitonas
Empadao .
250g verdes sem caroco, batata em cubos, cheiro-
verde e temperos (cebola, alho e agafrdo),
coberto com tampa de massa dourada com
gema de ovo, servido em porgdo individual.
GRUPO 11 - SUCOS E CREMES
Item Porgao Descritivo
Polpa de frut lad duto n3
Suco de acerola, morango, 300 ml olpa de fru aNconge ada (produ o'nao
. fermentado, ndo concentrado, obtido da
maracuja 500 ml B} ,
fruta polposa) dgua e agucar.
. Polpa de frut lad duto n3
Creme de polpa de maracuja 300 ml olpa de fru a~conge ada (produ o'nao
fermentado, ndo concentrado, obtido da
e morango 500 ml . .
fruta polposa) leite e creme de leite.
GRUPO 12 - SORVETE E ACAI
Item Por¢ao Descritivo
Sorvete de creme Unidade Massa de sorvete de leite e ou derivados
200ml (140g) ou 300 | lacteos e ou outras matérias primas
ml (210g) alimentares nos quais os teores de gordura e

ou proteina sdo total ou parcialmente de
origem ndo lactea (pode ser expresso ou
nao).

Sabor: creme.
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Calda: chocolate, morango e caramelo.

Massa de sorvete de leite e ou derivados
lacteos e ou outras matérias primas
alimentares nos quais os teores de gordura e
ou proteina sdo total ou parcialmente de

Sorvete de chocolate com Unidade origem ndo lactea (pode ser expresso ou
casquinha 200ml (140g) Ng P P
nao).
Sabor: chocolate
casquinha de sorvete de biscoito
Calda: chocolate, morango e caramelo.
, Unidad , .
Acai puro com banana SrE)IO?nIe Acai puro, xarope de guarana e banana.
GRUPO 13 - CHURROS
Item Porgao Descritivo

Porcao individual
80g
GRUPO 14 - Pé de moleque, pacoca, maca do amor, doces tradicionais de festa junina.

Churros de doce de leite Massa de trigo, recheio de doce de leite.

Pé de moleque, pagoca, maga do amor, doces tradicionais de festa junina, devidamente embalados.

3.4, Os 40 (quarenta) cessionarios selecionados poderdo comercializar outros alimentos do mesmo grupo/especialidade culinaria ndo listados nos
requisitos minimos e obrigatérios do subitem anterior, contanto que ndo coincida com os demais grupos/especialidades estabelecidos no presente Termo e
ndo ultrapasse 10 itens no cardapio.

3.4.1. A "batata frita" somente poderd ser ofertada como item adicional do carddpio para os grupos/especialidades: 'Hot Dog' e
'Churrasquinho/Jantinha’, sendo obrigatério para 'Hamburguer'.
3.5. As proteinas, produtos lacteos e embutidos devem conter selo de inspecao estadual ou federal (S.I.E ou S.1.F).
3.6. O proponente devera apresentar em sua proposta todos os detalhes do(s) prato(s), com todas as especificagdes de tamanho, gramatura e lista
dos ingredientes.
3.7. Somente poderdo ser oferecidos condimentos em sachés, de 12 linha, ndo sendo permitido a utilizacdo de bisnagas ou similares.
3.8. Os objetos descritos no subitem 3.3 ndo limitam o cardapio ou variagdes. Constituem uma padronizacao de itens minimos e obrigatérios a
serem servidos na praca de alimentacao.
3.9. OS Cessionarios ndo poderdo comercializar bebidas alcdolicas e ndo alcoolicas, a exploragcdo da bebida sera exclusiva do patrocinador do bar
do evento.
3.10. N3o sera permitida a utilizacdo de vasilhames de vidro.
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3.11. Cada Cessionario, ficara responsavel pela confeccdo do carddpio com copias suficientes para atender o publico, no padrdo a ser definido
pela Secretaria de Estado da Retomada.

3.12. O carddpio ndo poderd sofrer alteracGes durante o periodo do evento. Em casos excepcionais a substituicdo no carddpio devera ser submetida
ao cedente para analise e aprovacao.

3.13. O espaco destinado a instalacdo da estrutura compreende: BARRACAS TIPO FEIRA PADRAO para area de alimentacdo tipo feira livre sem
cobertura, desmontavel, construida em tubo industrial de aco carbono quadrado de 3 x 2 m em farrapo e tecidos chita ou no formato de Pallet, com balcdo
para atendimento; Sistema elétrico. A Secretaria de Estado da Retomada disponibilizara iluminacdo interna e externa, bem como o acesso a energia elétrica
com 3 tomadas cada. A parte elétrica deverd ser aparente e protegida por dutos de PVC rigido ou aco galvanizado, integras de tal forma a permitir a
higienizagcdao dos ambientes, que serd montado pela Secretaria de Estado da Retomada, em ambiente externo e coberto, destinado a Vila Gastronémica do
Arraia do Bem 2025, dentro da area do estacionamento do Serra Dourada.

3.14. A localiza¢do dos quiosques e a distribuicdo de cada quiosque entre os Cessiondrios sera definida pela Secretaria de Estado da Retomada, e
posteriormente comunicada aos cessionarios.
3.15. O horario previsto para o funcionamento da Vila Gastronmica durante os dias de funcionamento do Evento, sera:
3.15.1. das 18h as 00:00h na sexta feira
3.15.2. das 15h as 00:00h, no sabado e domingo.
3.15.3. Os horarios acima poderao ser alterados, porém, os permissionarios serdo comunicados com antecedéncia.
3.15.4. Os quiosques deverdo permanecer abertos até os hordrios acima listados, se atentando ao prazo para o recebimento dos ultimos
pedidos.
3.16. Os quiosques deverao estar abertos e em pleno funcionamento, para o atendimento ao publico dentro dos horarios estabelecidos.
3.17. O Cessionario podera abrir o quiosque com até 2 (duas) horas de antecedéncia, exclusivamente, para a montagem, limpeza, preparagdo e

organizacdo do ambiente, vedado a comercializacdo antes do horario de abertura oficial.

3.18. Qualquer alteragdo dos horarios, os cessionarios serdo devidamente comunicados.
4. DAS INSCRIC@ES E ENVIO DAS PROPOSTAS
4.1, As inscricOes e encaminhamento das propostas serdo realizadas exclusivamente através do email: chamamento.ser@goias.gov.br pelo periodo

de até 8 dias Uteis apds a publicacdo do Edital no site da Secretaria de Estado da Retomada.

5. DAS CONDICOES PARA PARTICIPACAO NO PROCESSO DE HABILITACAO
5.1. HABILITAGCAO JURIDICA
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5.1.1. Poderdo participar do presente processo de selecdo quaisquer interessados, sendo pessoa fisica ou juridica, que tenham experiéncia com
a preparacdo e comercializacdo de alimentos e cujo ramo de atividade guarde pertinéncia e compatibilidade com o objeto pretendido devendo
apresentar no encaminhamento da proposta:

5.1.1.1. Razao social da proponente em caso de PJ ou nome completo para PF;

5.1.1.2. Inscricdo do Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ (quando pessoa juridica) ou Cadastro de Pessoa Fisica - CPF (quando
pessoa fisica), devidamente regulares e ativos;

5.1.1.3. Comprovante de endere¢o completo;

5.1.1.4. e demais dados, como endereco eletrénico (e-mail), e telefones para contato.

5.2. HABILITACAO SENSORIAL

5.2.1. As empresas ou pessoas fisicas interessadas em participar da presente sele¢do, que tenham experiéncia com a preparagdo e
comercializacdo de alimentos e cujo ramo de atividade guarde pertinéncia e compatibilidade com o objeto pretendido, deverdao apresentar cardapio de
até 10 itens, no momento da inscricdo por meio do link de acesso ao sistema, mantendo coeréncia com a especialidade/grupo principal para a qual o
Proponente escolheu, obedecendo os seguintes critérios:

5.2.2. Prato social (obrigatdrio):
5.2.2.1. O proponente devera informar 01 (um) prato social, em porg¢do individualizada, ao custo maximo de R$10,00 (dez reais).
5.2.2.2. O prato social devera seguir as especificagdes abaixo elencadas:

a) devera ser da especialidade do grupo cadastrado;
b) ndo podera ser escolhido "Batata" ou "Batata Frita" como prato social.

5.2.2.3. O Proponente devera apresentar o prato social na data e hora estabelecida para o Teste Sensorial (Degustacdo), que sera avaliado
por equipe designada pela Secretaria, conforme estabelece o item 7 do presente Termo.

5.2.2.4. O prato social ndo sera contabilizado no quantitativo dos 10 itens do cardapio.
5.2.3. Prato(s).de Degustagao (obrigatdrio):
5.2.3.1. Cada grupo/especialidade terd que apresentar um ou mais pratos preestabelecidos pela Secretaria de Estado da Retomada para o

Teste Sensorial (Degustacdo), que serdo avaliados por equipe designada pela Secretaria, conforme requisitos minimos estabelecidos no item 7 do
presente Termo.

5.2.4. Pratos Opcionais:

https://sei.go.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento trabalhar&acao origem=procedimento controlar&acao retorno=procedimento controlar&id procedimento=74719621&infra_sistema=100000100&infra... 9/22



09/05/2025, 13:51 SEI/GOVERNADORIA - 74158320 - Termo de Referéncia
5.2.4.1. O Proponente podera oferecer outros pratos variados, desde que condizentes com a especialidade/grupo escolhido, além dos itens
minimos e obrigatdrios descritos na tabela do subitem 3.3, desde que ndo ultrapasse 10 itens, estando incluso o(s) prato(s) de degustacdo
requisitados no subitem 7.4.

5.2.4.2. Os pratos opcionais ndo deverdo ser apresentados na fase de Teste Sensorial (Degustacao).
5.2.5. Bebidas:
5.2.5.1. N3ao poderd ser comercializado bebidas, as bebidas serdo comercializadas apenas pela empresa que ira explorar o bar por meio de
patrocinio.
5.2.5.2. Caso o edital de patrocinio seja frustado, sera autorizado a cada cessiondrio, a comercializacdo de bebidas (agua, refrigerante,

cerveja), com valores padronizados.

5.2.6. O proponente deverd apresentar em sua proposta todos os detalhes do(s) prato(s), com todas as especificacdes de tamanho, gramatura
e lista de ingredientes.

5.2.7. Os valores dos produtos a serem ofertados deverao ser fixos e irreajustaveis para o periodo de vigéncia da participacdo, apresentando
precos correntes de mercado.

5.2.8. As empresas ou pessoas fisicas interessadas em participar da presente sele¢do deverdo estar cientes de que deverdao apresentar
amostras dos produtos cadastrados como "prato social" e "prato(s) de degustagdo" para teste sensorial.

6. DA 12 FASE DA SELECAO - ENVIO DAS PROPOSTAS

6.1. As propostas que atenderem aos critérios de habilitacdo, descritos no item 5 do presente Termo de Referéncia, serdo classificadas e seus
proponentes serdo convocados para a 22 Fase da Selecdo - Teste Sensorial (Degustacdo), com apresentacdo de amostra dos itens ofertados, que serdo objeto
de andlise sensorial e degustacdo por parte da equipe designada pela Secretaria.

6.2. Para habilitagao do proponente na 12 Fase da Selegao, as propostas serdo analisadas quanto ao cumprimento dos seguintes requisitos:
6.2.1. Apresentacdo da razao social da proponente (em caso de Pessoa Juridica), CNPJ ou CPF ativo e regular, endereco completo (com
comprovante), endereco eletrénico (e-mail) e telefone de contato.
6.2.2. Apresentacdo do cardapio, contendo até 10 (dez) itens, conforme disposto no item 5.2, com todos os detalhes dos itens propostos, com
as especificacdes de tamanho, gramatura e lista de ingredientes.
6.3. Os itens deverao ser orcados com valores fixos e irreajustaveis para o periodo de vigéncia da participacdo, apresentando precos correntes de
mercado, sem quaisquer acréscimos de custos financeiros e deduzidos os descontos eventualmente concedidos.
6.4. A proposta devera ser apresentada em lingua portuguesa e moeda nacional, com somente duas casas decimais apds a virgula.
6.5. O resultado da 12 Fase de Selecdo sera publicado no site da Secretaria de Estado da Retomada, e cabe ao(a) Cessiondrio(a) a responsabilidade

de acompanhar os prazos e datas e quaisquer alteragcdes por meio do site da Secretaria de Estado da Retomada. Também serd encaminhado e-mail ao
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endereco eletrénico informado no ato da inscri¢ao, sendo de responsabilidade do proponente a atualiza¢do desses dados no Sistema de Inscri¢des.

7. DA 22 FASE DA SELECAO - TESTE SENSORIAL (DEGUSTACAO)

7.1. Os proponentes que atenderem integralmente ao item 6 do presente Termo de Referéncia serdo classificados e convocados a apresentarem
amostras dos pratos ofertados no ato do envio das propostas, denominados "prato social" e "prato(s) de degustacao", para realizacdo do Teste Sensorial
(Degustacao).

7.2. A apresentagdo das amostras para degustagdao seguird a mesma dinamica e regramento estipulado para a prestagdo de servigos na Vila
Gastronomica, inclusive o que concerne disposto no item 11.3 deste Termo de Referéncia.
7.3. Ndo serdo avaliados itens divergentes do "prato social" e "prato(s) de degustacdo".
7.4. A anadlise sensorial serd realizada por grupos/especialidade culinaria.
7.5. Os "pratos de degustacdo" deverdo obedecer os seguintes requisitos minimos descritos no item 3.3 deste Termo de Referéncia.
7.6. A avaliacdo das amostras sera realizada por equipe técnica sensorial designada pela Secretaria, formada por colaboradores da Secretaria de
Estado da Retomada, que seguirdo os seguintes critérios:
ITEM CRITERIO DE AVALIACAO PONTUACAO PESO

1 Sabor dos pratos/produtos 0a5 4

2 Apresentacdo dos pratos/produtos 0a5 3

3 Preco final de venda dos pratos/produtos* 0a5 2

4 Tamanho das porg¢oes 0a5 1
7.7. As datas, hordrios, local e quantidade para apresentacdo de amostras para degustacao, serdo previamente agendados pela Secretaria de

Estado da Retomada e devidamente informados aos proponentes classificados na 12 Fase, através de publicacdo no site da Secretaria de Estado da
Retomada e envio de e-mail ao endereco eletrénico cadastrado no ato da inscricdo, cabendo ao(a) Cessiondrio(a) a responsabilidade de acompanhar os
prazos e datas e quaisquer alteracdes por meio do site da Secretaria de Estado da Retomada.

7.8. As amostras deverdo ter a gramatura, caracteristicas e especificacdes conforme serd ofertado durante todo o evento.

7.9. Para os grupos 12 'Sorvete e Acai', os proponentes deverdao apresentar no momento da degustacao, a rotulagem dos produtos utilizados para
fins de comprovacdo da sua composicao e fabricacao.

7.9.1. O resultado da 22 Fase de Selecdo sera publicado no site da Secretaria de Estado da Retomada, e cabe ao(a) Cessionario(a) a responsabilidade
de acompanhar os prazos e datas e quaisquer alteracdes por meio do site da Secretaria de Estado da Retomada, sendo de responsabilidade dos proponentes
selecionados providenciar a documentacdo necessdria para assinatura do termo de permissdo de Uso e providenciar o envio do comprovante de
pagamento, conforme item 10 deste Termo de Referéncia.

11/22



09/05/2025, 13:51 SEI/GOVERNADORIA - 74158320 - Termo de Referéncia

8. DO TIPO DE JULGAMENTO

8.1. Serd(ao) selecionado(s) o(s) proponente(s) que obter(iverem) a maior pontuacao, por especialidade culinaria, descrita no subitem 3.1. deste
Termo de Referéncia.

8.2. Caso o participante obtenha pontuacao final abaixo de “10” pontos, este sera automaticamente desclassificado do processo.

8.3. Durante o processo de andlise e avaliacdo dos critérios, a comissdo técnica sensorial de selecdo podera solicitar informagcées complementares

aos participantes.

8.4. Caso o numero de interessados classificados em uma determinada especialidade/grupo ndo atinja a quantidade de oportunidades oferecidas,
a Secretaria de Estado da Retomada selecionara classificados de outra especialidade/grupo, a seu critério, até ser atingido o quantitativo de oportunidades
disponibilizadas neste Termo de Referéncia.

8.5. Em caso de empate, obterd melhor colocacdo quem tiver maior pontuacdo nos seguintes quesitos, nesta ordem:
l - Sabor do prato/produto (item de avaliagdo n? 1);
Il - Apresentacdo do prato/produto (item de avaliagdo n2 2);

I - Preco final de venda do prato/produto (item de avaliacdo n2 3);

8.6. Caso nenhum dos critérios acima elencados seja capaz de promover o desempate, havera sorteio publico.

9. DA VIGENCIA DA PERMISSAO

9.1. O termo tera vigéncia de 30 (trinta) dias.

10. DO PAGAMENTO PELA PERMISSAO DO ESPACO

10.1. Serd cobrado o valor de RS 500,00 (quinhentos reais) pela permissdo do espaco por todo o periodo do Evento Arraia do Bem 2025, tendo em

vista os custos de operacgao pela Secretaria de Estado da Retomada.

10.1.1. Os valores deverdo ser depositados por meio de quitacdo de um DUAM (Documento Unico de Arrecadacdo Estadual) emitido pela
Secretaria da Economia.

10.1.2. O comprovante de pagamento devera ser anexado ao termo de permissao de Uso, no ato de assinatura do documento, sendo este
condicionante a assinatura do termo.

11. DA EXECUGAO DO SERVICO

11.1. Permisdo de uso de espaco (quiosque) na Praca de Alimentacdo do Evento Arraia do Bem 2025, a ser realizado no Estadio Serra Dourada,
localizado na Av. Fued José Sebba,1170 - Jardim Goids, em Goiania - GO, durante o periodo de 06/06/2025 a 08/06/2025.
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11.2. Cabera a cada Cessionario mobiliar/montar, organizadamente, seu quiosque, na parte interna, com todos os equipamentos necessarios
ao seu armazenamento, preparo, higienizagdo e fornecimento de alimentagao, lanches, de acordo com as atividades e tipo de alimentos que estara
habilitado a fornecer.

11.2.1. O Cessionario devera realizar a devida instalacdo do botijdo de gas atendendo as normas e legislacdes aplicaveis, no local
designado para uso do mesmo, de acordo com a estrutura fisica de cada quiosque.

11.3. Dentro dos quiosques apenas serd permitido o uso de forno micro-ondas, fogao elétrico ou a gas, forno elétrico ou a gas, chapa elétrica
ou a gas, churrasqueira elétrica e fritadeira elétrica, sendo vedada a utilizagdo de churrasqueiras a brasa, fogdes a brasa, chapas a brasa, fornos a brasa
ou outros equipamentos a brasa.

11.3.1. Caso seja necessario, a Secretaria de Estado da Retomada podera solicitar relagdo dos equipamentos a serem instalados nas
dependéncias internas do quiosque.

11.4. O Cessionario podera realizar a IDENTIDADE VISUAL de seu estabelecimento, somente na parte interna do quiosque.
11.4.1. Havendo interesse, o cessionario devera enviar no email a IDENTIDADE VISUAL de seu quiosque, contendo material, medidas, local

de instalacdo, imagens e demais especificacdes que julgar necessario, a ser aprovado pela Secretaria de Estado da Retomada.

11.5. O Cessionario que ndo abrir seu quiosque, sem justificativa prévia e autorizada pela Secretaria de Estado da Retomada ou que fechar o
qguiosque antes do horario do item 3.15, sofrera notificagdo, podendo inclusive sofrer penalidade.

11.6. No caso de ndo comparecimento em determinado dia do Evento, o Cessiondrio deverd contatar imediatamente a Secretaria de Estado da
Retomada, bem como formalizar justificativa por escrito, e encaminhar ao Gestor do Termo, devendo este documento ser analisado pela Subsecretdria
de Fomento aos Eventos.

11.6.1. Em caso de indeferimento, sera aplicada multa ao Cessionario.

11.7. No caso de desisténcia de participacdo, o Cessiondrio deverd contatar imediatamente a Secretaria de Estado da Retomada, bem como
formalizar justificativa por escrito, e encaminhar ao Gestor do Termo.

11.7.1. Em caso de indeferimento, sera aplicada multa ao Cessionario.
11.7.2. Cabera a Secretaria de Estado da Retomada providenciar a convocac¢ado do préximo colocado.
12. DAS OBRIGAGOES DO CESSIONARIO
12.1. Participar integralmente de todo o periodo previsto de realizagdo do evento, e ndo podera, em horarios de atendimento ao publico, alegar

falta de produtos para comercializacdo, sendo de sua responsabilidade o planejamento e organizacdo para suprir a demanda diaria.

12.2. Participar, juntamente com seus funciondrios envolvidos diretamente na prestacdo de servico, de reunido prévia de alinhamento e
informacGes com a equipe responsavel pela Producdo do Arraia do Bem 2025.

12.3. O prato social ndo podera ser substituido e deve manter a qualidade e proporc¢do indicadas na proposta inicial, devendo ainda, ser ofertado
durante todo o periodo de funcionamento do quiosque no Arraia do Bem 2025.
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12.4. O Cessionario que ndo realizar a abertura do quiosque sem justificativa prévia e autorizada pela Secretaria de Estado da Retomada, ou que
fechar o quiosque antes dos hordrios de encerramento dispostos no item 3 serd notificado, podendo inclusive sofrer penalidade previstas no item 15 deste
instrumento.

12.5. Todas as despesas para producdo dos alimentos, incluindo mao de obra (colaboradores e auxiliares), matéria prima, transporte desses
insumos ou utensilios, estocagem, além de todas as despesas diretas e indiretas para a realizacdo do objeto da referida participacdo, sdo de
responsabilidade do comerciante Cessiondrio.

12.6. Todo o servico oferecido pelos Cessiondrios devera ser de primeira qualidade, prezando pelo bom atendimento, recepcao, plena atencao ao
atendimento direcionado ao publico.

12.7. Todos os encargos decorrentes da execucdo do termo de permissao, tais como: obrigagGes civis, trabalhistas, fiscais, previdenciarias assim
como despesas com transporte distribuicdo e quaisquer outras que incidam sobre a execugao de servigos, serdo de exclusiva responsabilidade do
Cessionario.

12.8. O Cessionario deverd ter procedéncia de todos os insumos/produtos a serem comercializados no evento, e de acordo com suas
especificidades, ser transportados e acondicionados de forma adequada, garantindo a qualidade e suas caracteristicas.

12.9. Prestar todos os esclarecimentos que Ihe forem solicitados pela Secretaria de Estado da Retomada no que referir-se ao objeto, atendendo
prontamente a quaisquer reclamacdes.

12.10. Comunicar, por escrito e imediatamente, ao fiscal responsavel, qualquer motivo que impossibilite a entrega do objeto, nas condicdes
pactuadas.

12.11. Prestar os servigos objeto do termo, nos termos estabelecidos na Clausula contratual, no local e enderego estabelecido pela Secretaria de

Estado da Retomada, primando pela qualidade dos servigos, obedecendo as especificacdes constantes do termo, de sua proposta, do Termo de Referéncia,
entre outros.

12.12. Assegurar o atendimento sem intercorréncias fiscalizatérias, devendo todos os produtos a serem comercializados nos quiosques, estarem
acompanhados de nota fiscal, dentro das legislacdes competentes.

12.13. O Cessiondrio é responsavel pelos danos causados diretamente a Secretaria de Estado da Retomada ou a terceiros, decorrentes de sua culpa
ou dolo na execugdo do termo, ndo excluindo ou reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacdo ou acompanhamento pelo érgao interessado.

12.14. Manter durante toda a execugao do termo, todas as condi¢des de habilitacdo e qualificacdo exigidas na contratacao.

12.15. Prover toda a mao de obra necessaria para garantir a execucdo dos servigos, conforme requisitado pela Cedente, obedecida as disposi¢des da

legislacao trabalhista vigente.

12.16. Manter a disciplina e a boa conduta de seus empregados nos locais de servigo, conforme normas disciplinares determinadas pela Secretaria
de Estado da Retomada.

12.17. Responsabilizar-se pelos servigos prestados, devendo os mesmos serem prestados com esmero, perfeicdo e nos termos da legislagdo vigente.
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12.18. Assumir todas as responsabilidades e medidas necessdrias ao atendimento dos seus empregados, em casos de incidentes ou acidentes, por
meio de seu responsavel legal, respondendo por todas as obrigacdes estabelecidas na legislagcdo especifica de acidentes de trabalho;

12.19. Assumir a responsabilidade por todas as providéncias e obriga¢Oes estabelecidas na legislacdo especifica de acidentes de trabalho, quando,
em ocorréncia da espécie, forem vitimas os seus empregados quando da execucdo do objeto ou em conexdao com ele, ainda que acontecido em
dependéncia da Contratante, inclusive por danos causados a terceiros.

12.20. Todos os géneros alimenticios, condimentos ou quaisquer componentes utilizados na elabora¢cdo dos lanches/preparacdes alimentares,
deverdo ser de primeira qualidade, apresentarem-se em perfeitas condicdes de preservacdo e conservacao, e estar dentro do prazo de validade, garantindo
a ndo deterioracdo ou contaminacdo até a sua utilizacao.

12.21. Manter estoque de produtos adequado ao bom atendimento da demanda didria, que devera ser armazenado em local diverso do ambiente
concedido, devendo este fazer o transporte desses produtos diariamente para atendimento do consumo local.
12.22. Somente serd permitido a venda de alimentos/bebidas servidos com o uso de utensilios (pratos, talheres, copos, vasilhames etc.) descartaveis
de boa qualidade sem custo adicional.
12.23. A seguranca interna do quiosque é de total responsabilidade do Cessiondrio.

12.23.1. O cessionario é o responsavel por toda instalacdo elétrica interna do quiosque, sendo de sua responsabilidade qualquer acidente ou

incidente decorrente da mesma.

12.23.1.1. Fazer a coleta seletiva dos residuos reciclaveis e ndo reciclaveis, gerados em funcdo da producdo e comercializacdo dos géneros
alimenticios comercializados em seus quiosques;

12.23.1.2. Acondicionar todos os residuos gerados em lixeiras apropriadas, com tampa e acionamento de pedal, com sacos de lixo
apropriado: sacos de cor azul na lixeira verde para os residuos reciclaveis e sacos de cor preta na lixeira cinza para os residuos ndo recicldveis
(organicos/rejeitos);

12.23.1.3. Disponibilizar em todo momento necessario sacos azuis e pretos para suas respectivas lixeiras.
12.24. DAS FORMAS DE ATENDIMENTO/PAGAMENTO AOS CLIENTES:
12.24.1. O Cessionario devera ofertar aos clientes diferentes formas de pagamento, objetivando facilitar o atendimento/servico oferecido,
disponibilizando, por exemplo: opcGes de pagamento em cartes de crédito e débito, PIX ou em espécie.
12.24.2. O Cessionario deverd possuir PAINEL DIGITAL de senhas, de uso obrigatério em todos os quiosques, objetivando a melhor comunica¢do
do pedido junto ao cliente, buscando maior fluidez e agilidade no atendimento. O painel devera ter tamanho mdaximo de: 40cm x 20cm).
12.24.3. O Cessionario devera emitir CUPOM FISCAL para entrega aos clientes, no momento do atendimento/servico oferecido.
12.24.4. O Cessionario devera dispor de profissionais exclusivos para atendimento no caixa e cozinha, para que nao ocorram filas ou demora no

atendimento, estando a seu critério o numero adequado, devendo ser redimensionado o quantitativo de pessoal em dias de maior fluxo de visitantes.

12.25. DA VIGILANCIA SANITARIA:
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12.25.1. O Cessionario devera providenciar autorizacdo da Vigilancia Sanitaria e quaisquer outras licengas necessarias para a comercializagdo de
seus produtos, ficando a Secretaria de Estado da Retomada eximida de qualquer obrigagao neste sentido.

12.25.2. O Cessionario devera seguir as normas federais, estaduais e municipais e os procedimentos técnicos adequados a aquisicdo, estocagem,
pré-preparo, acondicionamento a fim de garantir as qualidades higiénico-sanitaria, nutritiva e sensorial dos alimentos.

12.25.3. Os Cessiondrios habilitados deverdo atender e efetuar a correta utilizacdo das normas de higiene na comercializacdo de seus produtos,
pertinentes a legislacdo sanitaria vigente na manipulacdo de alimentos, conforme determina a RESOLUCAO N2 216, DE 15 DE SETEMBRO DE 2004, da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), que dispGe quanto ao regulamento técnico de boas praticas para servicos de alimentacdo, ndo
recaindo sobre a Secretaria de Estado da Retomada ou sobre o Governo do Estado de Goias qualquer responsabilidade por danos causados a terceiros
em func¢do do consumo destes produtos.

12.25.4. Caso algum comerciante Cessionario seja autuado por érgdo fiscalizador (Vigilancia Sanitdria, por exemplo) durante o Evento, este terd o
prazo de 24 (vinte e quatro) horas para plena adequacdo, sob pena de rescisdo contratual, cabendo a Secretaria de Estado da Retomada a convocacao
do préximo colocado.

12.26. DAS NORMAS DE HIGIENE, LIMPEZA E RESIDUOS DOS QUIOSQUES:

12.26.1. A limpeza interna do quiosque e dos equipamentos utilizados devera ser diaria, sob a responsabilidade do Cessionario, objetivando
manter plena higiene, organizacdo e boa apresentacdo/visualizacdo, livre de qualquer residuo, ou itens de poluicdo sonora/visual, assim como devera
zelar e colaborar com a higiene.

12.26.2. O Cessionario é responsavel diariamente, também, pela retirada do seu lixo e depdsito dos mesmos (devidamente ensacados) nos
containers destinados a esse fim, durante todo o evento.

12.26.3. E de responsabilidade do Cessiondrio todas as despesas relacionadas a materiais necessarios para manutencdo da limpeza e higiene do
espaco interno dos quiosques, como vassouras, rodos, panos de limpeza, rastelos, sacos de lixo apropriados etc.

12.26.4. O Cessionario deverda efetuar a correta utilizacdo das normas de higiene na comercializacdo de seus produtos, ndo recaindo sobre a
Secretaria de Estado da Retomada ou sobre o Governo do Estado de Goias qualquer responsabilidade por danos causados a terceiros em fung¢do do
consumo destes produtos.

12.26.5. As instalagdes, os equipamentos, os mdveis e os utensilios devem ser mantidos em condi¢Ges higiénico-sanitarias apropriadas. As
operacdes de higienizacdo devem ser realizadas pelo cessiondrio, comprovadamente capacitados e com frequéncia que garanta a manutencdo dessas
condicOes e minimize o risco de contaminacdo do alimento.

12.26.6. A drea de preparacdo do alimento deve ser higienizada quantas vezes forem necessdrias e imediatamente apds o término do trabalho.
Devem ser tomadas precaucdes para impedir a contaminacdo dos alimentos causada por produtos saneantes, pela suspensdo de particulas e pela
formacdo de aerossdis. Substancias odorizantes e ou desodorantes em quaisquer das suas formas ndo devem ser utilizadas nas areas de preparagdo e
armazenamento dos alimentos.

12.26.7. Os equipamentos, méveis e utensilios que entram em contato com alimentos devem ser de materiais que ndo transmitam substancias
toxicas, odores, nem sabores aos mesmos, conforme estabelecido em legislacdo especifica. Devem ser mantidos em adequado estado de conservagdo e
ser resistentes a corrosao e a repetidas operac¢des de limpeza e desinfec¢ao.
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12.26.8. Os Cessionarios sdo responsaveis pelas etapas de manejo dos residuos gerados dentro dos quiosques, quanto ao acondicionamento,
armazenamento, coleta, transporte e destinacao final até aos contéineres disponibilizados pela Secretaria de Estado da Retomada.
12.26.8.1. Todas as etapas supramencionadas devem obedecer a Politica Nacional de Residuos Sdlidos, instituida pela Lei n® 12.305/2010,
regulamentada no Decreto n? 10.936/2022, e Resolugdo do Conselho Nacional do Meio Ambiente (CONAMA), n2 275, de 25 de abril de 2001.
12.26.9. Todas as lixeiras utilizadas em seus espacos deverdao atender a demanda de residuos gerados em cada quiosque e estarem identificadas
com a seguinte informacdo: “RESIDUOS RECICLAVEIS” e “RESIDUOS NAO RECICLAVEIS”, facilitando assim, o descarte correto.
12.26.10. Nao serd permitido a retirada como “empréstimo”, de lixeiras da Secretaria de Estado da Retomada para suprir as necessidades internas
dos quiosques, em funcdo da alta demanda de residuos gerados.
12.26.11. Os colaboradores da Secretaria de Estado da Retomada e seus funcionarios terceirizados ndo serao responsaveis pelas etapas do manejo
dos residuos gerados nos quiosques.
12.26.12. Todos os residuos reciclaveis gerados na praca de alimentacdo durante o periodo do evento serdo destinados a Cooperativa de Catadores
de Reciclaveis parceira da Secretaria de Estado da Retomada.
12.26.13. Fica proibido a coleta de material reciclavel por qualquer pessoa que nao seja responsabilidade da Secretaria de Estado da Retomada.
12.27. DOS UNIFORMES E EPI'S:
12.27.1. Todos os trabalhadores de cada Cessionario deverdo utilizar uniformes de identificacdo do quiosque ou jalecos brancos, para
padronizacdo e melhor apresentacao.
12.27.2. Os uniformes/jalecos deverdo estar sempre bem conservados, limpos, sendo recomendada a troca diaria.
12.27.3. Os responsaveis pela manipulagao de alimentos devem cuidar de sua higiene pessoal e fazer uso de mascaras, toucas, avental, luvas, sob
pena de notificacdo por parte da Secretaria de Estado da Retomada.
12.27.4. O colaborador designado as atividades no caixa de cada quiosque ndo poderd, durante o cumprimento de sua fungdo, servir ou
manipular alimentos.
12.27.5. Cabera ao Cessionario fornecer a sua equipe os Equipamentos de Protecdo Individual - EPI’s adequados, assim como uniformes, aventais,
toucas e luvas em perfeito estado de conservagao e funcionamento.
12.27.6. Qualquer pessoa que entrar no espaco interno de cada quiosque deverd seguir as normas de higiene da equipe e utilizar uniforme/jaleco
e toucas.
12.28. DAS PROIBICOES:
12.28.1. Aos Cessionarios é proibido, sob pena de aplicacdo de sancdes e penalidades:
12.28.2. Aluguel ou arrendamento, cessao, empréstimo ou transferéncia dos espacos por qualquer Cessiondrio sob pena de rescisdo e

multa contratual.
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12.28.3. Mudanca de local pelos Cessionarios apds as devidas instalagdes do quiosque nos locais definidos pela equipe da Secretaria de
Estado da Retomada, até a data final do evento.
12.28.4. Fazer uso de mais de um quiosque, e em caso de ndo preenchimento das vagas disponibilizados através do presente Termo de
Referéncia, o preenchimento de vagas ociosas ficard a critério da Secretaria de Estado da Retomada.
12.28.5. Comercializar ou manter sob sua guarda objetos de procedéncia duvidosa ou ilicita, sob pena de sujeitar-se as penalidades
administrativas, civis e criminais cabiveis.
12.28.6. Comercializar tabaco ou afins.
12.28.7. Manter qualquer tipo de material ou pegas estocadas dentro ou fora dos quiosques, que possam gerar polui¢do visual, aspecto de
desleixo ou desorganizagao, exceto durante a carga e descarga dos produtos.
12.28.8. Realizar carga/descarga de produtos dentro do horario de funcionamento do evento.
12.28.9. Comercializar produtos quimicos e farmoquimicos.
12.28.10. Danificar qualquer parte da estrutura do Evento.
12.28.11. Utilizar postes, grades, bancos, escadas, paredes, canteiros ou arvores existentes na drea do Evento para afixacdo de mostruarios
ou qualquer outra finalidade.
12.28.12. Praticar qualquer ato que possa comprometer a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos.
12.28.13. Fumar no interior dos quiosques.
12.28.14. Permitir a entrada de quaisquer animais nos quiosques.
12.28.15. Expor alimento a venda sem que esteja devidamente protegido contra poeira, insetos e outras formas de deterioragao.
12.28.16. N3o é permitido a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de 16 (dezesseis) anos, exceto na condicdo de aprendiz para os maiores de
14 (quatorze) anos. Ndo é permitido o trabalho do menor de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.
12.28.17. N3o serd permitida a presenga/permanéncia de criangas e adolescentes menores de 18 anos nas dependéncias dos quiosques, mesmo
gue tenham grau de parentesco com funcionarios ou cessionarios dos quiosques, exceto os permitidos no subitem 12.29.16.
12.28.18. Fica proibida a empresa selecionada de veicular publicidade acerca do objeto desta contratacdo, salvo se houver prévia autorizacao da
Contratante.
12.28.19. Fica extremamente proibida a solicitagcdo, negociagdo ou concessdo de alimentos e/ou outros beneficios aos funcionarios de limpeza
terceirizados em troca de sacos de lixo ou quaisquer outros itens.
13. DAS OBRIGACOES DA CEDENTE
13.1. A Secretaria de Estado da Retomada disponibilizara apenas o espaco fisico que compreende um quiosque com tamanho de aproximadamente

3 metros de largura x 3 metros de comprimento, que sera montado pela Cedente.
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13.2. E de responsabilidade da Secretaria de Estado da Retomada oferecer estrutura dos quiosques que contard com: BARRACAS TIPO FEIRA
PADRAO para area de alimentac3o tipo feira livre sem cobertura, desmontavel, construida em tubo industrial de aco carbono quadrado de 3 x 2 m em
farrapo e tecidos chita ou no formato de Pallet com sistema elétrico. A Secretaria de Estado da Retomada disponibilizara iluminacao interna e externa, bem
Ccomo 0 acesso a energia elétrica com 3 tomadas cada. A parte elétrica devera ser aparente e protegida por dutos de PVC rigido ou a¢o galvanizado, integras
de tal forma a permitir a higienizacdo dos ambientes.

13.3. E de responsabilidade do Cedente a limpeza e organizacdo das mesas e cadeiras fornecidas pela Secretaria de Estado da Retomada, na praca
de alimentacgao do evento.

13.4. A Secretaria de Estado da Retomada disponibilizard uma vaga de estacionamento a cada cessionario, localizada préximo aos quiosques, na
area interna do estacionamento do Serra Dourada.

13.5. Caberd a Secretaria de Estado da Retomada promover as manutengdes corretivas no quiosque (area externa), de modo a assegurar o padrdo
estabelecido por esta Secretaria, ficando sob responsabilidade do Cessionario as manutenc¢des corretivas na area interna do quiosque.

13.6. Notificar a Cessiondria, por escrito, da ocorréncia de eventuais imperfeicGes, falhas ou irregularidades constatadas no curso da execugao dos
servicos, fixando prazo para a sua correcao, certificando-se que as solucées por ela propostas sejam as mais adequadas.

13.7. N3o praticar atos de ingeréncia na administracdo da Cessionaria, tais como:

a) Exercer o poder de mando sobre os empregados da Contratada, devendo reportar-se somente aos prepostos ou responsaveis por ela
indicados, exceto quando o objeto da contratacdo previr o atendimento direto, tais como nos servicos de recepc¢do e apoio ao usuario.
b) Direcionar a contrata¢do de pessoas para trabalhar nas empresas Contratadas.

13.8. Fornecer por escrito as informagdes necessarias para o desenvolvimento dos servigos objeto do termo.
13.9. Prestar informacdes adicionais, dirimir duvidas e orientar nos casos omissos se ocorrer, mediante solicitacdo da Cessionaria.
13.10. A Secretaria de Estado da Retomada ndo responderd por quaisquer compromissos assumidos pelo Cessiondrio com terceiros, ainda que

vinculados a execuc¢do do presente termo, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato da Cessiondria, de seus empregados,
prepostos ou subordinados.

14. DA GESTAO DO TERMO E FISCALIZAGAO
14.1. A gestdo/fiscalizacdo do termo ficara a cargo dos servidores indicados por meio de Portaria pelo Secretario da Pasta.
14.2. Cabe ao Gestor/Fiscal do termo fiscalizar, acompanhar e verificar sua perfeita execucdo, em todas as fases, até o recebimento do objeto,

conforme Regulamento para Aquisicdes da Secretaria de Estado da Retomada.

14.3. Em situacdes especiais, sobretudo as que requeiram maior complexidade de atuacdo do Gestor do termo, podera ser designado, por meio de
Portaria, uma Comissdo para auxiliar no cumprimento de suas obrigacdes.

14.4. A Secretaria de Estado da Retomada podera realizar a¢Ges de fiscalizagdo para verificagdo do padrdo e termos estabelecidos contratualmente,
em dias e horarios aleatérios e ndo informados, por meio de fiscal/funcionario responsavel, designado pela Secretaria de Estado da Retomada como 'cliente
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oculto', que avaliara o padrao e a qualidade dos produtos ofertados, em cumprimento ao carddpio preestabelecido e aprovado, bem como o atendimento
prestado e as condigdes dispostas neste Termo.

15. DAS SANGCOES E PENALIDADES

15.1. A inexecucdo total ou parcial do objeto descrito no presente termo caracterizara a inadimpléncia da EMPRESA SELECIONADA e a sujeitard a
aplicacdo das penalidades, assegurados o contraditério e a ampla defesa, contidas na Lei 14.133 de 01 de abril de 2021 Lei de Licitacdes e Contratos
Administrativos, aplicavel subsidiariamente:

a. Adverténcia;
b. Multa, correspondente a 10% (dez por cento) do valor pecunidrio ofertado;

¢. Suspensdo temporaria da participa¢cdo em processos seletivos simplificados e impedimento de contratar com a Administracdo Publica, por prazo ndo
superior a 02 (dois) anos;

d. Declaracdo de inidoneidade para contratar com a Administracdo Publica enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja
promovida a reabilitacdo perante a Secretaria de Estado da Retomada.

15.2. A(s) Empresa(s) Selecionada(s), que convocada dentro do prazo de validade de sua proposta, ndo celebrar o contrato, deixar de entregar ou
apresentar documentacao falsa exigida para o certame, ensejar o retardamento da execucdo de seu objeto, ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar na
execucao do contrato, comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude fiscal, ficara impedido de licitar ou participar de processos seletivos simplificados
e contratar com o Estado.

15.3. Com referéncia a sanc¢do do item “b” 15.1, decorrido o prazo de defesa sem que a(s) Empresa(s) Selecionada(s) se pronuncie ou se for
considerada procedente a multa, ela serd notificada a recolher ao erario estadual o valor devido, no prazo de 03 (trés) dias Uteis, a contar da notificacdo pela
autoridade competente.

15.4. Uma vez recolhida a multa de que trata o item “b” 15.1, e na hipdtese de vir a(s) Empresa(s) Selecionada(s) a lograr éxito em recurso que
apresentar, a Secretaria de Estado da Retomada, ora contratante devolverd a quantia recolhida, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis.

16. DAS CONDIGCOES GERAIS
16.1. Toda a renda da venda dos alimentos sera exclusiva dos comerciantes Cessionarios.
16.2. Todos os custos para o fornecimento dos alimentos nos quiosques correrdao por conta exclusiva do Cessionario, sem qualquer custo adicional

solicitado posteriormente a Secretaria de Estado da Retomada.
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16.3. A Secretaria de Estado da Retomada ndo se responsabilizara por perdas, danos, roubos, avarias ou extravios de qualquer natureza durante o
periodo de montagem, realizacdo do evento e desmontagem, bem como no interim entre estas atividades.

16.4. A Secretaria de Estado da Retomada também ndo serd responsavel por danos ou prejuizos causados as (e pelas) pessoas e/ou produtos
expostos durante o periodo integral do evento, causados por incéndio, raios, tempestades, terremotos, explosao, penetracdo de agua, umidade, deficiéncia
ou interrupcdo de energia elétrica, roubo, sabotagem, greves, convulsdo social ou sinistros de qualquer espécie ndo atribuiveis a Secretaria de Estado da
Retomada.

16.5. Maquinas e equipamentos expostos deverdo ser rigorosamente protegidos contra acidentes e devem ser inacessiveis ao publico todos os
componentes que apresentem perigo.

16.6. Qualquer consumo adicional com equipamentos de alta voltagem ou necessidade de ampliacao da rede elétrica do espac¢o de atuagdo deve
ser previamente comunicado a Secretaria de Estado da Retomada.

16.7. N3o serd permitido alterar os valores, tamanhos e tipos dos produtos/itens previamente autorizados para comercializacdo durante a
realizacao do evento.

16.8. Todo o material, equipamento e mado de obra necessario ao funcionamento dos quiosques serao de responsabilidade do Cessiondrio, uma vez
gue a Secretaria de Estado da Retomada disponibilizard apenas o espaco fisico, devidamente atendido por energia e agua.

16.9. Nenhum vinculo de natureza empregaticia tera o Cessiondrio e seus funcionarios com a Secretaria de Estado da Retomada, ficando por conta
da mesma as despesas com taxas, tributos e demais despesas decorrentes da atividade.

16.10. A permissiondria serd exclusivamente responsavel por quaisquer danos, prejuizos ou acidentes decorrentes da execu¢dao do servico de
alimentacdo, incluindo, mas nao se limitando, a qualidade, seguranca sanitdria, armazenamento, preparo, manipulacdo e comercializacdo dos alimentos e
bebidas ofertados ao publico durante o evento.

16.11. A Administracdo Publica ndo responderd, solidaria ou subsidiariamente, por quaisquer prejuizos causados a terceiros em razdao da prestacao
de servicos executada pela permissionaria, inclusive aqueles decorrentes de intoxicacdo alimentar, ma conservacdao ou acondicionamento inadequado dos
produtos comercializados.

16.12. A permissionaria devera manter equipe capacitada e treinada para atuar durante todo o periodo de funcionamento do espaco, zelando pelo
atendimento adequado ao publico e adotando todas as medidas preventivas de seguranca alimentar e higiene.

17. DAS DISPOSIGOES FINAIS

17.1. O presente processo ndo importa necessariamente em contratagdo/sele¢do, podendo a Secretaria de Estado da Retomada revoga-lo, no todo

ou em parte, por razées de interesse publico, mediante ato escrito e fundamentado disponibilizado no site para conhecimento dos participantes.

17.2. A Secretaria de Estado da Retomada podera, ainda, prorrogar, a qualquer tempo, por meio do seu site, os prazos para recebimento das
propostas, para sua abertura, bem como divulgacdo do resultado final.

17.3. O Participante do objeto é responsavel pela fidelidade e legitimidade das informacdes prestadas e dos documentos apresentados em
qgualquer fase do processo. A falsidade de qualquer documento apresentado ou a inverdade das informacdes nele contidas implicara na sua imediata
desclassificacdo, ou caso tenha sido o vencedor, a rescisdo do termo, sem prejuizo das demais san¢des cabiveis.
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17.4. E facultado a Secretaria de Estado da Retomada, em qualquer fase da contratacdo/selecdo, promover diligéncias com vistas a esclarecer ou a
complementar a instrugao do processo.

17.5. Qualquer questionamento acerca do presente termo ou de qualquer etapa do processo de selecdo devera ser feita no prazo maximo de 48
horas do ato questionado.

17.6. As normas que disciplinam este Termo de Referéncia serdo sempre interpretadas em favor da ampliacdo da disputa entre os proponentes,
desde que ndo comprometam o interesse da Secretaria de Estado da Retomada, a finalidade e a seguranca da contratacdo/selecao.

17.7. A documentacdo apresentada pelos participantes fard parte do processo e ndo sera devolvida ao proponente.
GOIANIA, aos 13 dias do més de marco de 2025.
tl |
SEE &
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por JOAO BOSCO ROSA, Subsecretario (a), em 08/05/2025, as 12:36, conforme art. 2°, § 2°, 11, "b", da Lei
17.039/2010 e art. 3°B, I, do Decreto n° 8.808/2016.

i A autenticidade do documento pode ser conferida no site http://sei.go.gov.br/sei/controlador_externo.php?
' acao=documento_conferir&id orgao acesso_externo=1 informando o c6digo verificador 74158320 ¢ o codigo CRC 2965C184.

SUBSECRETARIA DE FOMENTO AOS EVENTOS
RUA 82 N° 400, PALACIO PEDRO LUDOVICO TEIXEIRA, 2° ANDAR, ALA LESTE - Bairro SETOR CENTRAL - GOIANIA - GO - CEP
74015-908 - 62999419464.
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