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O QUÊ? COMO? QUANDO? QUEM? FREQUÊNCIA

EQUIPAMENTOS:

• Tanques
• Bacias
• Tábuas
• Balanças
• Caixas brancas/bandejas
• Containers receptores 

(inox)
• Freezers
• Moedores 
• Refrigeradores

LAVAGEM

• Desmontar os equipamentos, se necessário;
• Proteger com plástico as partes elétricas e motores dos 

equipamentos, se houver;
• Remover os sólidos maiores, com auxilio de luvas 

descartáveis, buchas sintéticas e/ou escovas de cerdas duras;
• Pré-enxaguar os equipamentos com água  sob pressão;
• Aplicar o detergente alcalino clorado a uma concentração de 

XX, manualmente ou através de gerador de espuma, deixando 
agir por XX minutos. 

• Esfregar com  o auxílio de esponjas de fibras e/ou escovas de 
cerdas duras  para remover as sujidades mais aderidas nestes 
locais;

• Enxaguar com água removendo todo produto químico;

Após o término das 
atividades

Colaboradores da 
higienização

Diariamente

SANITIZAÇÃO

• Pulverizar em toda área, o sanitizante  a base de XX em uma 
concentração XX, deixando agir por um tempo mínimo de 
XX minutos. 

• Após o tempo de ação do produto, fazer novo enxague.

Após a lavagem dos 
equipamentos

Colaboradores da 
higienização

Diariamente
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