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Resfriamento e Congelamento (Armazenamento)

« O resfriamento devera ser nas temperaturas entre 2°C a 5°C.
OBS: Nao é permitido a armazenagem ou retencdo de produtos liquidos de ovos em temperaturas
superiores a 7°C, com excegao de claras e produtos com mais de 10% de sal adicionado.

e Os tanques de armazenagem para ovo liquido deverdo possuir termdmetros e agitadores
adequados.

e Podera ser autorizado pelo SIE, excepcionalmente, a utilizagdo de gelo como meio de resfriamento
dos produtos liquidos de ovos a serem desidratados. Nesse caso, o gelo deve apresentar as
caracteristicas de potabilidade determinadas no PAC 05.

e Produtos liquidos de ovos pasteurizados ou n&o, quando submetidos ao congelamento, deverado
atingir uma temperatura minima de — 12°C, medida no centro do recipiente.

* A temperatura da cdmara de estocagem para produtos liquidos de ovos congelados devera ser
— 18°C, exceto para gema com sal adicionado que neste caso, devera ser em torno de — 23°C.
Monitoramento e Frequéncia
Devera ser realizado pela empresa, diariamente observando a execugao dos procedimentos, avaliando

100% das temperaturas.

Possiveis nao conformidades e Agoes Corretivas

Nao Conformidade Acao Corretiva

Temperatura do produto superior a 7°C. Avaliacao e destinacao do produto pelo SIE.

Temperatura ambiente de resfriamento superior | Avaliagdo e destinagdo do produto pelo SIE.
a 5°C.

Temperatura ambiente de congelamento Avaliagao e destinagéo do produto pelo SIE.
superior a — 12°C.

Temperatura ambiente de estocagem superior a | Avaliagédo e destinagdo do produto pelo SIE.
—18°C ou — 23°C (para produto “gema co sal
adicionado).

Registro
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