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ESTADO DE GOIAS
SECRETARIA DE ESTADO DA ADMINISTRACAO
SUPERINTENDENCIA DA ESCOLA DE GOVERNO

TERMO DE REFERENCIA

TERMO DE REFERENCIA

UNIDADE SOLICITANTE: Superintendéncia da Escola de Governo Henrique Santillo

1. DO OBJETO

1.1. Concessao de uso de espaco para exploragdo de atividade econdmica de servigos de lanchonete, ligada
a comercializacdo de lanches, bebidas (exceto alcodlicas) e outros tipos de alimentos pertinentes ao ramo,
para atender aos funcionarios, corpo docente, discente e eventuais visitantes da Escola de Governo
Henrique Santillo.

2. DA JUSTIFICATIVA, DA NECESSIDADE DA DISPENSA, DA ESCOLHA DO CONTRATADO
2.1. DA JUSTIFICATIVA

2.1.1 A concessao de uso do espago justifica-se pela importancia de oferecer aos servidores, docentes,
discentes e eventuais visitantes, a possibilidade de se alimentarem sem necessidade de deslocamento para
além das dependéncias da Escola, proporcionando maior comodidade, seguranca e otimizagao de tempo.
O espaco destinado a esse uso encontra-se vazio ¢ sem utilidade, ndo cumprindo a fungao para a qual foi
destinado.

2.2. DA NECESSIDADE DA DISPENSA

2.2.1 Em funcdo da realizagdo de dois pregdes presenciais que restaram desertos, conforme
DESPACHO N° 1177/2018 SEI-NULCSL-05608, constante do processo SEI 201700005004736,
solicitamos a dispensa do procedimento licitatorio, amparada no art. 24, V, da Lei Federal n° 8.666/93:

V - quando ndo acudirem interessados a licitagdo anterior e esta, justificadamente, ndo puder ser repetida
sem prejuizo para a Administracdo, mantidas, neste caso, todas as condi¢des preestabelecidas;
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Importante observar que os pregdes anteriores tiveram a divulgacdo necessaria no Diario Oficial do Estado
e que foram enviados e-mails para mais de 700 fornecedores cadastrados no Comprasnet.

Outro fator a ser considerado ¢ que os cursos noturnos do exercicio de 2019 ja se iniciaram, nao restando
alternativas aos alunos para alimentagao nas proximidades.

2.3. DA ESCOLHA DO CONTRATADO

2.3.1 A lanchonete situada nas dependéncias da Escola de Governo Henrique Santillo ¢ um
estabelecimento com fluxo de pessoas diretamente relacionado ao cronograma de cursos ofertados pela
Escola, que ndo apresenta uma grade completa para todos os periodos e dias do ano. Insta mencionar, que
os cursos tém curta duracdo, com horarios fixos e intervalo de 30 (trinta) minutos para os turnos matutino,
vespertino e noturno. Assim, observa-se uma irregularidade consideravel no fluxo de alunos e demanda no
decorrer do dia, em virtude dos intervalos das aulas.

Além disso, a Escola conta com um quadro de pessoal composto atualmente por 21 (vinte e um)
servidores com uso esporadico da lanchonete.
O horario de funcionamento da lanchonete abrange:
- De segunda-feira a sexta feira: das 07:00 h as 11:00 h, das 13:00h as 21:00h;
- Sabados: das 08:00h as 11:00h e das 13:00h as 16:00h;
- Domingos: das 08:00h as 11:00h
Neste sentido, a maioria das pessoas contatadas ndo apresenta interesse na locacdo do estabelecimento, por

considerar baixa viabilidade financeira na locacao do espaco.

Apresentamos como alternativa a cessao do estabelecimento pelo valor avaliado para a empresa Facilita
Congelados, CNPJ 23.977.188/0001-28, por ser tratar de fornecedor que conhece as caracteristicas de
funcionamento da lanchonete e esta disposto a operar nas condigdes estabelecidas.

3. DA VIGENCIA

3.1. A vigéncia contratual sera de 24 (vinte e quatro) meses, prorrogavel por igual periodo, conforme Lei
n°® 8.666/1993, em seu art. 57, inciso II.

4. DO ESPACO, CONDICOES, SERVICOS E VISTORIA

4.1. O espago destinado a concessdao localiza-se nas dependéncias da Escola de Governo Henrique
Santillo, situada a Rua C-135, Quadra 291, Lote 03, Jardim América, em Goiania — GO.

4.2. ESPACO

4.2.1. O espago possui 52,72 m? de érea privativa composto por saldo, copa, cozinha e deposito. Possui
piso em granito, forro em laje, portas em aluminio com vidro, janelas basculantes com vidro liso incolor,
instalagdes elétricas e telefonicas, bancadas em granito, paredes da cozinha em revestimento ceramico.

4.2.2. Cabera ao concessiondrio, as suas expensas, dotar o espago de todos os utensilios e equipamentos
que se facam necessarios para a atividade econdmica e ainda:

a) Instalar, as suas expensas, todos os equipamentos que julgar necessarios, desde que aprovado com
antecedéncia pelo gestor do contrato.

b) Providenciar, as suas custas, a manuten¢do e reparagdo, quando necessario, do espaco e das instalagdes
hidraulicas e elétricas, preliminarmente aprovados pelo gestor do contrato.
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4.3. DAS CONDICOES

4.3.1. O horario de funcionamento da lanchonete sera:
- De segunda-feira a sexta feira: das 07:00 h as 11:00 h, das 13:00h as 21:00h;
- Sabados: das 08:00h as 11:00h e das 13:00h as 16:00h;
- Domingos: das 08:00h as 11:00h

4.3.2. Em caréter excepcional podera ser solicitada 8 CONCESSIONARIA, com pelo menos 48 horas de
antecedéncia, a disponibilidade dos servigos em horarios diversos do estabelecido.

4.3.3. O interessado devera comprovar experiéncia no ramo de alimentacao.

4.3.4. A CONCESSIONARIA nio podera usar as instalagdes e equipamentos da lanchonete para produzir
alimentos destinados a atender outros estabelecimentos ou servidores que ndo da CONCEDENTE.

4.3.5. A atividade principal da CONCESSIONARIA ser4 a de lanchonete. No entanto, podera preparar e
servir refeigoes (almogo) com autorizagdo expressa e orientagdo do gestor do contrato, subordinada as
normas de higiene e seguranca alimentar.

4.3.6. A limpeza diaria, manuten¢do, conservagdo do espaco fisico concedido serdo de responsabilidade da
CONCESSIONARIA.

4.3.7. A guarda e seguranga dos equipamentos e utensilios da lanchonete sdo de responsabilidade da
CONCESSIONARIA, nao cabendo a CONCEDENTE qualquer ressarcimento por furto ou danos.

4.3.8. Embora haja servico de vigilancia destinado a preservar a seguranga da CONCEDENTE, cabe a
CONCESSIONARIA monitorar o acesso e permanéncia de pessoal estranho ao seu quadro de funcionarios,
devendo comunicar imediatamente qualquer anormalidade tao logo verificada, prestando os esclarecimentos
julgados necessarios junto ao gestor do Contrato.

4.3.9. A CONCESSIONARIA devera providenciar a desinsetiza¢do e desratiza¢io das areas da cozinha e
dispensa antes de comecar as atividades, e posteriormente a cada 4 (quatro) meses, observando:

a) As empresas prestadoras dos servigos de desinsetizagdo e desratizagdo deverdo apresentar informagdes
seguras sobre o uso dos inseticidas utilizados, especialmente, quanto a toxicidade dos produtos utilizados

nesses servigos ¢ o tempo necessario de auséncia do local, informagdes estas que deverdo ser repassadas pela
CONCESSIONARIA a CONCEDENTE.

b) A CONCESSIONARIA ficaré responsavel pela preparagdo do local a ser dedetizado e desratizado,
providenciando-se a retirada de todos os alimentos e utensilios do local onde sera realizado o servigo.

4.3.10. Devera ainda ser feita limpeza geral nas caixas de gordura localizadas nas areas de seus servigos a
cada 30 (trinta) dias.

4.3.11.0s detritos provenientes da lanchonete, deverao ser acondicionados em sacos plasticos e retirados
diariamente das dependéncias da CONCEDENTE.

4.3.12. A CONCESSIONARIA devera armazenar e manusear os equipamentos, utensilios e géneros
alimenticios, observando, no minimo, os seguintes aspectos:

a) os locais de armazenamento deverdo ser mantidos rigorosamente limpos, arejados e arrumados;
b) ndo sera admitido o armazenamento de géneros de forma impropria ou fora de condigdes normais para o

consumo, como, por exemplo, géneros cujas datas de vencimento estejam vencidas, ou que ndo estejam
embalados adequadamente;
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¢) o armazenamento de géneros pereciveis devera ser feito em temperaturas apropriadas, devendo, também,
preserva-los de qualquer contaminagdo, mantendo-os acondicionados em locais protegidos, sem exposi¢ao
ao ar livre.

d) os produtos de limpeza, inseticidas, substancias toxicas e venenosas deverao ser estocadas em
dependéncia propria, rigorosamente isolada dos géneros alimenticios, equipamentos e utensilios utilizados na
elaboracdo dos alimentos.

4.3.13. A CONCESSIONARIA mantera a higienizagdo dos alimentos a serem consumidos in natura,
quando for o caso, ¢ devera também zelar para que os géneros alimenticios industrializados a serem
utilizados sejam de procedéncia reconhecida e de qualidade comprovada.

4.4. DOS SERVICOS
4.4.1. A CONCESSIONARIA devera manter um cardapio minimo obrigatério, composto de:

a) - Bebidas: bebidas (ndo alcoolicas), tais como: suco de frutas, refrigerantes, 4gua mineral com e sem
gas, cha, café, leite;

b) - Comidas: sanduiches naturais, salgados variados, fritos e assados, biscoitos variados, tortas doces e
salgadas. Os tipos de alimentos oferecidos devem variar ao longo da semana.

4.4.2. Os sucos naturais, refrigerantes, leite, café¢ e outros devem ser servidos em copos descartaveis ou, se
solicitado pelo usuario, em copos de vidro e xicaras de igual capacidade.

4.4.3. Os alimentos devem ser servidos em condi¢des sadias, preparadas com géneros de primeira
qualidade, com oOtima apresentacdo e sabor agradavel, dentro das exigéncias de higiene e técnicas
culinarias.

4.4.4. Os variados tipos de sobremesas e lanches frios, quando disponiveis, devem ser colocados em
balcdo refrigerado. Os produtos quentes que nao precisem ser preparados no momento de servir devem ser
dispostos em balcdes térmicos.

4.4.5. A CONCESSIONARIA colocard agucar, adocante, molhos (ketchup, mostarda e maionese
industrializados) a disposi¢ao dos usuarios em apresentagdes adequadas.

4.4.6. A CONCESSIONARIA podera oferecer qualquer outro servigo relacionado com a atividade-fim,
desde que seja comunicado e aprovado previamente pelo gestor do contrato.

4.4.7. A CONCEDENTE podera cancelar a venda de toda e qualquer mercadoria ou produto que julgar
inconveniente ao interesse publico e a sua imagem.

4.4.8. A CONCESSIONARIA deve utilizar as instalagdes concedidas pela CONCEDENTE
exclusivamente no cumprimento do objeto pactuado, correndo as suas expensas a conservacao, guarda e
manutengao.

4.4.9. A lanchonete se destinard unicamente, de forma continua e ininterrupta, ao desempenho das
atividades previstas no contrato de concessao onerosa de uso, sendo que qualquer outra atividade devera
ser autorizada pelo gestor do contrato.

4.4.10. Na lanchonete ¢ expressamente vedado:

a) utilizagdo de alto-falante ou congéneres que produzam som ou ruidos, prejudiciais ao funcionamento da
escola;

b) a guarda ou depdsito de produtos inflamaveis, explosivos, corrosivos, toxicos ou de forte odor;

¢) comercializagdo ou uso de bebidas alcodlicas;

d) comercializacdo ou uso de cigarros e quaisquer produtos toxicos;

e) comercializagdo de produtos relacionados a quaisquer tipos de jogos de azar.

4.4.11. Os precos dos alimentos e bebidas deverdo estar devidamente afixados em quadro em local visivel.

4.4.12. Os pregos praticados pela CONCESSIONARIA em relagio ao fornecimento de lanches e prestagio

de servicos deverdo ser equivalentes aos praticados no mercado similar local, isto ¢, do Setor Jardim
América, da cidade de Goiania/GO.
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4.4.13. Se houver interesse da CONCESSIONARIA, poderdo ocorrer vendas a crédito, sob seu controle,
eximindo-se a CONCEDENTE de qualquer responsabilidade por inadimpléncia dos credores.

4.4.14. Nao sera permitida a inclusdo de taxas, tais como comissdes e gorjetas, nos precos da tabela, nem a
sua cobranca a parte.

4.4.15. A CONCESSIONARIA devera estar provida de troco suficiente para o desempenho de suas
atividades comerciais.

4.4.16. O pessoal necessario a execucdo dos servigos, objeto da presente concessdo, serd de exclusiva
responsabilidade da CONCESSIONARIA, observando-se a legislagdo trabalhista e as normas de
Seguranga e Higiene do Trabalho, mediante as resolugdes da ANVISA.

4.4.17. A CONCESSIONARIA devera manter o seu pessoal devidamente identificado e uniformizado,
utilizando guarda pd/jaleco e prote¢ao para cabelos, zelando para que os mesmos se mantenham sempre
com boa apresentacdo, limpos e asseados, devendo substituir imediatamente qualquer de seus empregados
ou prepostos que sejam considerados inconvenientes a boa ordem e as normas disciplinares da
CONCEDENTE ou que deixem de observar as regras de cortesia no trato com os usudrios da lanchonete.

4.4.18. Deverao ser mantidos nos locais de trabalho somente empregados que tenham a idade permitida
por lei para o exercicio da atividade, conforme art. 7°, XXXIII da Constitui¢ao Federal/1988.

4.4.19. Manter em lugar visivel e devidamente atualizado quadro com a relagdo nominal e carteira de
saude dos empregados que executardo os servicos de que trata o objeto deste contrato.

4.4.20. Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza da atividade econdmica, tais como detergentes
com alto poder bactericida, agdo fungicida e propriedade viricida, de forma a se obter a ampla
higienizagdo do ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha, bem como das maos dos empregados que
manipulam os alimentos.

4.5. DA VISTORIA

4.5.1. O fornecedor interessado em participar da licitagdo devera realizar VISTORIA no local de forma a
conhecer a situacdo em que se encontra o espaco fisico e o grau de dificuldade para o atendimento de
todas as exigéncias do deste Termo de Referéncia.

4.5.2. O interessado deverdo realizar a vistoria da area a ser cedida, ndo se admitindo declaragdes
posteriores de desconhecimento de fatos que dificultem ou impossibilitem a execugao dos servigos.

4.5.3. O agendamento da vistoria serd realizado pelo telefone (62) 3201-9259, na Geréncia Técnico-
Pedagdgica e de Capacitacdo, em horario comercial. Sera emitido comprovante de vistoria que atestard o
pleno conhecimento das condigdes do espago, ndo sendo permitida qualquer alegacdo futura. O
comprovante de vistoria deve ser apresentado acompanhado da documentagao de habilitagao.

5. DAS OBRIGACOES
Ficam estabelecidas as obrigagdes a seguir:
5.1. DA CONCESSIONARIA

5.1.1. Observar e seguir as normas de disciplina e de seguranca da CONCEDENTE, por parte de seus
empregados que venham a ocupar as dependéncias do espago concedido.

5.1.2. Contratar, manter e dirigir sob sua inteira responsabilidade, sem solidariedade da CONCEDENTE,
pessoal qualificado a perfeita execug¢do dos servicos, em todos os niveis, cabendo-lhe efetuar todos os
pagamentos, inclusive os encargos previsto na Legislacdo Trabalhista, Previdenciaria e Fiscal, seguro e
quaisquer outros nao mencionados, além do fornecimento de Equipamentos de Protecdo Individual (EPI),
em decorréncia da sua condi¢do de empregador.

5.1.3. Providenciar, sem qualquer 6nus para a CONCEDENTE, o registro na junta comercial, a obtencao
de licengas, autorizacdes, alvaras e outros, junto as autoridades competentes, necessarios ao
funcionamento do espaco fisico dentro das normas legais vigentes, respondendo por eventuais infracdes a
estas normas.
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5.1.4. Realizar as reformas necessarias para adequar o espago fisico cedido de acordo com as exigéncias
da Vigilancia Sanitaria e Corpo de Bombeiros, sem 6nus para a CONCEDENTE.

5.1.5. As reformas devem ser previamente submetidas a aprovagao do gestor do contrato.

5.1.6. A CONCESSIONARIA tera o prazo de 03 (trés) meses para apresentar toda a documentago
necessaria ao correto funcionamento.

5.1.7. Manter o espago fisico em funcionamento, nos dias e horarios estabelecidos, diligenciando para que
nao falte atendimento aos usudrios.

5.1.8. Providenciar a compra e reposi¢ao de materiais necessarios a execugao dos servigos.

5.1.9. Promover a evacuagdo do lixo resultante de suas atividades, de acordo com as normas fixadas pela
CONCEDENTE.

5.1.10. Prestar a qualquer momento, todos os esclarecimentos e informagdes administrativas ou técnicas,
que lhes forem solicitadas pelo gestor do contrato.

5.1.11. A CONCESSIONARIA assume integral responsabilidade por todos os atos ou omissdes que
venham a praticar seus empregados durante a execucao do contrato.

5.1.12. Todos os tributos, encargos, multas e penalidades, s3o da responsabilidade da
CONCESSIONARIA, ¢ se por for¢a de interpretacio divergente tributaria ou judicial a CONCEDENTE
for compelida a pagar quaisquer destes encargos, fard automaticamente o acréscimo do seu valor nas
faturas da CONCESSIONARIA.

5.1.13. Facilitar, amplamente, a fiscalizacdo e supervisdo permanente da execucdo dos servicos e no
cumprimento das obrigacdes pactuadas.

5.1.14. Afastar qualquer funcionéario a seu servigo que, a exclusivo juizo da CONCEDENTE, ndo mantiver
conduta compativel com a natureza da institui¢do, substituindo-o no prazo de 48 (quarenta e oito) horas.

5.1.15. Manter na prestagdo dos servicos o quantitativo de empregados necessarios a adequada execucao
dos trabalhos.

5.1.16. Proceder as manutengdes preventivas e corretivas dos equipamentos, de forma a ndo ocasionar
prejuizo a execugao dos servigos.

5.1.17. Nao executar modificagdes nas instalagdes sem prévia autorizagao.

5.1.16. Manter, durante toda a execu¢ao do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas,
todas as condigdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitagdo.

5.1.17. Em nenhuma hip6tese podera ser transferida a terceiros a concessao do espaco.
5.1.18. Zelar pelas instalacdes fisicas concedidas.

5.1.19. Manter, por conta propria, a lanchonete rigorosamente limpa e arrumada, bem como mesas,
cadeiras, paredes, janelas, portas e pisos dentro do mais alto padrdao de limpeza e de higiene, notadamente
no periodo de maior indice de utilizagdo e frequéncia, providenciando a higienizag¢do, desinfeccdo e
imunizacdo das areas e instalagdes utilizadas, ndo podendo utilizar produto quimico nocivo ao ser
humano.

5.1.20. Indenizar a CONCEDENTE por quaisquer danos causados as suas instalacdes, pela execugdo
inadequada da exploracdo da atividade econdmica, por seus empregados e/ou fornecedores, podendo
entretanto, a seu exclusivo critério, optar pela reparagdo dos danos ou reposi¢ao dos bens.

5.1.21. Na hipotese de extingao ou rescisdo contratual o espago fisico e as instalagdes deverao ser deixados
em perfeitas condi¢cdes de funcionamento.

5.1.22. Designar um Encarregado Geral para as seguintes tarefas: coordenar, comandar e fiscalizar o bom
andamento dos servigos; cuidar da disciplina, a apresentacdo pessoal dos empregados; fiscalizar o uso dos
equipamentos, bem como estar sempre em contato com o gestor do contrato.

5.1.23. Cumprir as exigéncias dos Orgdos atrelados a Fiscalizagdo, mantendo em local visivel o
comprovante de inspe¢do da Vigilancia Sanitaria e Corpo de Bombeiros, dentro do prazo de validade.
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5.2. DA CONCEDENTE
5.2.1. Permitir o livre acesso dos empregados da CONCESSIONARIA para execugio dos servigos.

5.2.2. Designar gestor do contrato, que anotara em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas a
execugdo do objeto do contrato que estejam em desacordo com o avengado, informando a direcdo da
CONCEDENTE para que sejam tomadas as devidas providéncias.

5.2.3. Exigir a reparacio de danos causados 8 CONCESSIONARIA e a terceiros, em razdes da ocorréncia
de qualquer evento decorrente da exploracdo da atividade econdmica de lanchonete.

5.2.4. Entregar, em até 15 (quinze) dias a partir da assinatura do contrato, o espago nas condi¢des descritas
neste Termo de Referéncia, podendo este prazo ser prorrogado por igual periodo, caso necessario, €
previamente informado a concessionaria.

5.2.5. A entrega de que trata o item anterior sera feita pelo gestor do contrato, mediante atesto de
conformidade das condi¢des e atendimento das obrigacdes da concessiondria.

6. DO PAGAMENTO, FISCALIZACAO E GESTAO DO CONTRATO

6.1. O pagamento da retribui¢do mensal devera ser realizado at¢ o 10° (décimo) dia do més subsequente,
via depdsito em conta-corrente da CONCEDENTE, ficando a CESSIONARIA sujeita @ multa contratual
de 2%, acrescido de juros moratérios de 1% ao més;

6.2. Quando o atraso for superior a 60 (sessenta) dias, fica facultado a CONCEDENTE, sem prejuizo das
penalidades aplicaveis, proceder ao ajuizamento da divida e rescindir o contrato.

6.3. O valor adjudicado podera ser corrigido anualmente devendo ser utilizado o indice IGPM (FGV)
acumulado nos ultimos 12 (doze) meses.

6.4. Sera realizada pesquisa de satisfacao pelo menos uma vez a cada trimestre, via questiondrio aplicado
aos usudrios, que ndo serdo identificados, e em datas ndo conhecidas previamente pelo concessionario.

6.4. A permanéncia no resultado considerado insatisfatorio da pesquisa por mais de 2 (duas) apuragdes
seguidas ensejara rescisdo automatica do instrumento contratual.

6.5. Além da pesquisa, constard no relatério do gestor do contrato, mensalmente, sobre a ocorréncia de
infragdes que poderdo acarretar sangdes pertinentes a matéria, incluindo a rescisao.

7. DO VALOR DE REFERENCIA

7.1. O valor de referéncia para a disputa entre os possiveis fornecedores estd expresso na tabela a seguir:

Valor Estimado

Item i 3 odi i
Especificacdo Codigo| Un | Periodo Mensal | Total

Concessao de espago
01 |para exploragdo de 72111 | més | 24 meses
Lanchonete/Cantina

RS RS
250,88 | 6.021,12

7.2. Na taxa de concessdo (valor do aluguel) estardo inclusos os custos de agua, energia e demais tributos,
exceto o gas GLP, o qual deve ser providenciado pelo concessiondrio as suas expensas.

8. DA PROPOSTA DE PRECO
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8.1. Ser redigida em lingua portuguesa, salvo quanto as expressoes técnicas de uso corrente, com clareza,
sem emendas, rasuras ou entrelinhas, devidamente datada, assinada e rubricada em todas as folhas pelo
representante legal da licitante e ser elaborada segundo as exigéncias do Termo de Referéncia e demais
orientagdes do Edital e seus anexos.

8.2. Indicar a razao social da licitante, enderego completo (rua/avenida, niumero, bairro, cidade, CEP, UF)
telefone e enderego eletronico (e-mail), bem como, a qualificagdo do representante da licitante, para fins
de assinatura do contrato.

8.3. O prazo de validade da proposta devera ser de, pelo menos, 90 (noventa) dias.

9. DISPOSICOES GERAIS

9.1. As atividades especificadas no objeto ndo excluem outras que porventura se fagam necessarias,
obrigando-se a CONCESSIONARIA a executa-las prontamente como parte integrante de suas obrigacdes.

9.2. A inexecugdo total ou parcial do contrato enseja sua rescisdo, com as consequéncias contratuais e as
previstas na Lei n® 8.666/93 e demais normas aplicaveis a matéria.

9.3. A rescisdo contratual podera ser:

I - determinada por ato unilateral e escrito da Administracdo, nos casos enumerados nos incisos [ a XII e
XVII do artigo 78 da Lei n° 8.666/93;

IT - amigavel, por acordo entre as partes, reduzida a termo no processo da licitagdo, desde que haja
conveniéncia para a Administracao;

IIT - judicial, nos termos da legislagao;

9.4. E vedado o pagamento de indenizacao por conta de benfeitorias e constru¢des de carater permanente,
que passam a incorporar definitivamente ao imével.

9.5. Findo o prazo contratual ou rescindindo este, por qualquer motivo, incorporardo ao imoével as
benfeitorias e instalagdes elétricas e hidrossanitarias. A CONCESSIONARIA cabera somente o direito de
retirada dos equipamentos, utensilios e méveis.

RESPONSAVEL PELA ELABORACAO DO TERMO DE REFERENCIA

André Luis de Castro

Assessor Especial D

Roberta Rodrigues Costa

Superintendente

Goiania, 12 de abril de 2019.

Documento assinado eletronicamente por ROBERTA RODRIGUES COSTA, Superintendente, em
15/04/2019, as 09:50, conforme art. 2°, § 2°, III, "b", da Lei 17.039/2010 ¢ art. 3°B, I, do Decreto n°
8.808/2016.

1 3
assinatura
eletrénica

A autenticidade do documento pode ser conferida no site
http://sei.go.gov.br/sei/controlador_externo.php?
acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=1 informando o codigo verificador 6785613
e o codigo CRC 490E8D1B.
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SUPERINTENDENCIA DA ESCOLA DE GOVERNO
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América 32019263
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